Electrolux

PROFESSIONAL

SkyLine Pro
10xGN1/1, plynovy

Pol. ¢&.:
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217982 (ECOGI101C2G0) SkyLine Pro, konvektomat,

10xGN1/1, PL

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

SkyLine Pro, konvektomat, 10xGN1/1, PLYN, digit&Ini oviadddni

- vyvijeni pary nastfikem (nastaveni v 11 drovnich vihkosti)

- OptiFlow: optimalizovany rozvod vnitfniho proudéni vzduchu pomoci 5-
rychlostniho ventildtoru

- SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory s integrovanou
funkci odvdapiovani bojleru; 5 automatickych mycich cykld (soft, medium,
strong, Xtra-strong, pouze oplach)

PROVOZNI REZIMY:

MANUALNI rezim

PROGRAMOVY rezim: vafeni pomoci ulozenych programt v paméti (100
program0 s az 4 fazemi)

- Specidlni programy: EcoDelta peceni

Funkce automatického zdalohovani

- USB port: programovani, zalohovani, HACCP stahovdni dat

- pokrmovd sonda

- Dvojité dvefni sklo s LED osvétlenim

Doddvano vé. vnitfnich vodicich lizin na GN - rozte¢ 67mm

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vilastnosti

« Digitdlni ovlddaci panel s LED podsvicenymi
tlacitky a prdvodcem nastaveni

¢ Vysoce ucinné vyvijeni pdry ndstfikem pro zaqjisténi
kvalitnich avzdy stejnych vysledkd pecenia vareni.

¢ Maximdini teplota 300 °C. Systém automatického
fizeni vlhkosti pomoci pfesného ndstfikopveého
systému ISG.
Nastavitelnost v 11 urovnich.

e EcoDelta program: pro 3etrnou Upravu pokrm0.
Teplota Upravyje automaticky nastavovdana v
zAvislosti na teploté uvnitf pokmu (vyZzaduje
pouZiti pokrmové sondy.

¢ Programovy rezim: pameét az na 100 uzivatelskych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 4 fazi.

* OptiFlow Air Distribution: systém pro dosazeni
maximalni rovnomérnosti peceni (kombinace
specidlniho tvaru komory, Fizené odvétravaci
klapky a pfesného ventildtoru s variabilni rychlosti).

e Ventilator: 5 rychlosti nastavitelnych od 300 do
1500 ot./min., reversnim chodem pro zaqjisténi
idedini rovhomérnosti. Fce. automatické brzdy -
zastaveniotaceni zaméné nez 5 vtefin po otevreni
dvefi konvektomatu.

¢ Jednobodovd pokrmovd sonda je standardni
soucasti zafizeni.

e Automatické zchlazeni komory a
Automatického pfedhfevu (vypinatelny)

« SkyClean: automaticky integrovany systém myti
komory. 5 automatickych cykld podle intenzity
zné&cgisténi  (soft, medium, intenzivni, extra-
intenzivni, studeny oplach).

e Myci systém SkyClean uzpUsobeny pro 3 rizné
typy detergentd: pradkove, tekuté (zasobnik jako
extra pfisludenstvi) a enzymatické.

e GreaseOut: pfiprava pro systém odlu¢ovani a
ndasledny sbér tukd (extra pfisludenstvi)

¢ USB port: programovdni, stahovdani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZzeni nastaveni; pfipojeni
specidini  Sous-Vide teplotni sondy (extra
pfislusenstvi)

* MozZnost vzddleného pfistupu a napojeni na
HACCP systémy (vyZzaduje extra pfisludenstvi).

¢ Back-Up rezim s autodiagnostikou: aktivovdna v
pfipadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy
rezim) nebo preruseni pfivodu energie.

« [NOTTRANSLATED]

« [NOTTRANSLATED]

funkce

Konstrukce

e Certifikace Human Centered Design - 4**** pro
ergonomii a pouzitelnost.

* Ergonomickd konstrukce madla dvefi komory.
Umoznuje obsluze otevfeni konvektomatu i pouze
pomoci "ramene" (Registrovany design EPO)

* Dvojité dvefni sklo, snadno rozeviratelné pro
potfeby Cisténi; atermicka vrstva a systém tepelné
izolace pomoci vzduchoveé mezivrstvy.

* Hygienické provedeni vnitini komory, bezedve, s

oblymi rohy pro snadné cisténi.

Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI1304

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
info.professional.cz@electrolux.com
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SkyLine Pro
Electrolux 10xGN1/1, plynovy

PROFESSIONAL

« Servisni pfistup k Fidici elektronické desce skrze pfedni
panel

e Stupen ochrany proti priniku vody: IPX5

» Dodavano vE. vnitfnich vodicich lizin na GNI1/1 - roztec
67mm

SkyLine Pro
10xGN1/1, plynovy

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2020.08.04




SkyLine Pro
Electrolux 10xGN1/1, plynovy

Zepredu Elektro

341/8"

867 m Napéti:
217982 (ECOGI01C2G0) 220-240 V/1 ph/50 Hz
Prikon: 11 kW
Prikon: 1.1 kW
<( El. pfipojeni pires samostatny
vypinaé
. Plyn
R|E Plynovy vykon: 21 kW
Standardni pFipravenost na
e 21 plyn typu: Natural Gas G20
360 mm 322m Napojeni plynu ISO 7/1 -
promeér: 1/2" MNPT
LPG:
Jmenovity tepelny vykon: 84618 BTU (21 kW)
25/16 " L 29 9/16 * J 25016 Voda:
sgam | 751 mm o 58 mn
Napojeni upravené "SV": 3/4"
Bo&ni Tlak: 1-4.5 bar
_ 32;0/%” ) Odpad "D": 50mm
Sls | 2f PoZadavky na kvalitu vody, viz. nadvod k instalaci.
N m m W 2F Max.teplota pfivodni vody: 30 °C
] B Tvrdost vody: 5°fH /2.8 °dH
J~ Chloridy: <10 ppm
8 1 ;E Vodivost: >285 pS/cm
EW Instalace:
-—A—1-A Electrolux doporucuje napojeni na upravenou vodu v zdvislosti
na mistnich podminkdch.
UL—/ L U -l Min. vzddlenost od zdi: 5¢cm vzadu a vpravo
ele e | : §g Doporuéeny volny prostor pro
REEEE 8 servisni Ucely: 50 cm vilevo
Kapacita:
GN: 10 - 1/1 Gastronorm
25/16" 415/16 Max. kapacita: 50 kg

58 mn 126 mm

Hlavni informace
CWI1 = Napojeni studené El = Elektrické napojeni

vody 1 Dvefrni zavésy: Vpravo
CWI2 = Napojeni studené G = Plynové pfipojeni Vnéjsi rozmery, Sitka 867 mm
vody 2 Vnéjsi rozméry, Vyska 1058 mm
D = Odpad Vnéjsi rozméry, Hloubka 775 mm
DO = Priepadovda odpadni Vnéjsi rozméry, Vaha 142 kg
trubka Netto vaha: 142 kg
Pfepravni vaha: 157 kg
20 15/16* Shora < . I s
e Prepravni objem: 1.04 m
415/16 " i Pokrmovad sonda O
e “le e 2E klE xE 2B Automaticky Eistici systém 0
55 mn IEK é% ég :ﬁggg':*m
cwI1
b ﬁ\@ B/
cwiz be & —0———
L
4“@0
115/16"
1.15/16 * \ Py 50
50 — =
- 4
29/16"
65 mm G
458"
17 m 1o
SkyLine Pro
10xGN1/1, plynovy
Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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Electrolux

PROFESSIONAL

Extra prislusenstvi

C23-PRASKOVY MYCIi DETERGENT,
BALENI 100KS

C25 - oplachové a odvapnovaci
tablety SkyLine, baleni 50ks

Vodni filtr s kartridzi, prOtokomér,
konvektomaty 6&10x1/1 se snizenym
parnim provozem (méné nez 2 hodiny
na pdru denng)

Vodni filtr s kartridzi, prOtokomér,
konvektomaty 6&10x1/1 se zvySenym
parnim provozem

Automaticky zmékcovac pro
konvektomaty, s automatickou
regeneraci pryskificové ndplné
Zafizeni pro dezinfekci napiné
zmékcovacy pro konvektomaty
(921305)

Sada kole&ek pro podestavby
6&10x1/1,2/1 (nelze pro rozlozené
podestavby)

GNI/1 - ro8t, nerez AISI304, sada 2ks

Rost na kutfata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg), sada 2ks

GN1/1 - rost, nerez AISI304

Rost na kufata, GN1/2, na 4 kufata (&
1.2kg)

Sprcha pro bo¢ni montaz

Plech na 5ks baget (400x600x38mm) -
alu-silikon

Plech na peceni - dérovany
(400x600x20mm) - alu

Plech na peceni (400x600x20mm) - alu

GN1/1 - smazici a fritovaci kose, sada
2ks

Rost pekarsky (400x600mm) - nerezovy

Systém dvoustupriového otevirani dvefi

pro konvektomaty s podélnym
ukladanim GN nadob (pro 6x1/1 az
10x2/1)

Rost na kutfata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg)

Nddoba na tuk a 3tavy, GN1/1-100, s
ventilem

GNI/1 - ro8t + 4 grilovaci jehlice,
podélné
GNI1/1 - rost pro grilovaci jehlice

Grilovaci jehlice, podélng, sada 4ks

Vodni nano-filtr pro konvektomaty
6xGN1/1, GN2/1 a 10xGN1/1.

Predpokladand charakteristika pFivodni

vody: pitnd voda bez volnych chloring,
teplota 8° az 15°C., pH mezi 2 az 12,
max. tvrdost 2000 ppm.

Reversni osmoza, externi, pro 6x1/1 az
10x1/1 konvektomaty, 2 membrany,
dvojstupriovy mechanicky filtr pevnych
Castic a chlord

Viceuclelovy hak

PNC 052392
0

PNC 052394
O

PNC 920002
O

PNC 920003
O

PNC 921305
O

PNC 921306
O

PNC 922003
O

PNC 922017
O

PNC 922036
0
PNC 922062
0
PNC 922086
O

PNC 922171 O
PNC 922189
O

PNC 922190
O

PNC 9221910

PNC 922239
O

PNC 922264
0

PNC 922265
0

PNC 922266
O

PNC 922321
0

PNC 922324
O

PNC 922326
O

PNC 922327
0

PNC 922342
0

PNC 922343
0

PNC 922348
O

SkyLine Pro
10xGN1/1, plynovy

Sada pro ukotveni nohou, konvektomaty

6&10 vsung, v. 100-130mm

Ro3t na kachny GN1/1, na 8 kachen (&
1.8kg)

Termoizolacni pldst pro klec 10xGN1/1,
konvektomaty a zchlazovace

Vedeni GN pro rozlozenou otevfenou
podestavbu 6&10x1/1

Drzdk na detergenty - ndsténny

Zavdzeci klec s kole€ky, 10x1/1, rote€ 65mm
Zavdzeci klec s kolecky, 8x1/1, rozte¢ 80mm

Klec na pekariské plechy 8X(400x600),
rozte¢ 80mm, s kolecky, pro 10x1/1
konvektomaty a zchlazovace

Liziny a madlo pro klec 6&I10GN]1/], pro
konvektomaty

Podestavba oteviend, s vedeni plechd, pro

konvektomaty 6&10x1/1

Podestavba skfiflovd, s vedenim plechd,

pro konvektomaty 6&10x1/1

Podestavba vyhfivang, se zvihovanim, vE.

vedenim plecht, pro 6&10x1/1
konvektomaty (uzptsobeno pro GN
nadoby nebo plechy 400x600mm)

Sada pro napojeni externich zasobnikd na

detergenty

Sada pro sbér tukd a Stav pro skfinove
podestavby GN1/1-2/1 (vozik se 2
nddobami a vypoustécim ventilem).

Sada k instalaci CombiDuo, 6x1/1 (PL) na

10x1/1 (PL)

Zavdzeci vozik pro klece 6&10x1/1GN, pro

konvektomaty a zchlazovace

Vozik pro zavdzeci klec, pro CombiDuo

6x1/1 na 6/10x1/1

Sada pro napojeni na odpad, NEREZ,
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty

Sada pro napojeni na odpad, PLAST, prdm.

50mm, 6&10 konvektomaty

Sada pro sbér tuk0 a stav pro oteviené

podestavby GN1/1-2/1 (2 zdsobnik,
napojeni a uzaviraci ventil)

Konzole pro instalaci konvektomatu 10x1/1

na zed

Banketovd klec s kolecky, pro 10x1/1 - 30

TALIRU, rozte& 65m, konvektomaty a
zchlazovace

Banketovd klec s kolecky, pro 10x1/1 - 23

TALIRU, rozte& 85mm, konvektomaty a
zchlazovace

GN1/1-20mm - plech na su$eni
GN1/1 - plech na suseni, rovny

Podestavba oteviend, pro 6&10x1/1
konvektomaty - rozlozend

Klec na pekafské plechy 8X(400x600),
rozte¢ 80mm, pro 10x1/1 konvektomaty
Sada k instalaci do véze, konvektomat

6xGN1/1 na pfi¢ny zchlazovac¢/zmrazovac

BCF 7kg & 15kg (Ize instalovat i

konvektomat 10xGN1/1, ale pozor na vysku

sestavy s ohledem na obsluhu).
Dodatecné, bocni tepelné odstinéni

ovlddaciho panely, pro konvektomaty v

sestavé CombiDuo 6x1/1 na 10x1/1

PNC 922351 O
PNC 922362 O
PNC 922364 O
PNC 922382

PNC 922386 O
PNC 922601 O
PNC 922602 O
PNC 922608 O
PNC 922610 O
PNC 922612 O
PNC 922614 O

PNC 922615 0O

PNC 922618 O

PNC 922619 O

PNC 922623 O

PNC 922626 O

PNC 922630 O

PNC 922636 O

PNC 922637 O

PNC 922639 O

PNC 922645 0

PNC 922648 O

PNC 922649 00

PNC 922651 0
PNC 922652 00
PNC 922653 O

PNC 922656 U

PNC 922657 O

PNC 922661 0

SkyLine Pro

10xGN1/1, plynovy

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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Electrolux

PROFESSIONAL

Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
10xGNI1/1

Sada pro konverzi - Zemni plyn na LPG
Sada pro konverzi - LPG na Zemni plyn

Slu¢ovac tahu pro plynové
konvektomaty

Viceucelové vodici liZziny pro
konvektomat 10x1/1. UzpUsobeno jak
pro 8xGN1/1 tak pro pouziti pekafsky
plechd 8x400x600mm.

Sada pro bezpecnostni ukotveni
konvektomatu ke zdi

Vedeni pro GN ndadoby, pro otevienou
podestavbu 6&10x1/1

Nozi¢ky, sada 4 ks, ¢erng, vyskové
stavitelné (100-115mm), pro
konvektomaty 6&10

Zavdazeci klecs kolecCky - zesilend,
10xGN1/1 - rozte¢ 64mm, spodni zdsuv
uréeny pro nddobu na sbér tukd a stav

WIFI jednotka (NIU)
Drzdk na detergenty - do podestavby

Vedeni pro pekafské plechy
400x600mm, pro podestavbu 6&10x1/1

Koleckaq, 4 ks, pro konvektomaty v
sestavé CombiDuo

Grilovaci jehla na jehné&i nebo sele (do
12kg) - GN1/1

Grilovaci rost, mfizkovany
Drzdak teplotni sondy pro tekuté pokrmy

Digestof, s ventilatorem, konvektomaty
6&10x1/1

Digestof, s ventildtorem, pro CombiDuo
6x1/1 na 6&10x1/1

Digestof, bez ventilatoru, konvektomaty
6&10x1/1

Digestof, bez ventildtoru, pro
CombiDuo 6x1/1 na 6&10x1/1

Vodici liziny, 8x1/1, rozte¢ 85mm
Vodici liziny, 8x2/1, rozte¢ 85mm

Nozi¢ky, sada 4 ks, vyskoveé stavitelné
(230-290mm), pro konvektomaty 6&10

Plech pro tradi¢ni statické peceni, v.
100mm

Grliovaci tdl, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm

Vozik pro sbérnou nadobu na tuk.
REDUKCN/ VENTIL

Sada pro instalaci systému fizeni
elektrického odbé&rového maxima pro
konvektomaty 6-10 GN.

GN1/1-20mm, plech s nepfilnavym
povrchem

GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch

C€

PNC 922663
O

PNC 922670
0

PNC 922671
O

PNC 922678
O

PNC 922685
0

PNC 922687
O

PNC 922690
O

PNC 922693
0

PNC 922694
0

PNC 922695
O

PNC 922699
O

PNC 922702
O

PNC 922704
0
PNC 922709
O

PNC 922713
O

PNC 922714
O

PNC 922728
0

PNC 922732
O

PNC 922733
O

PNC 922737
O

PNC 922741 0

PNC 922742
0

PNC 922745
0

PNC 922746
O

PNC 922747
O

PNC 922752
0

PNC 922773
O

PNC 922774
O

PNC 925000
O

PNC 925001
0

SkyLine Pro
10xGN1/1, plynovy

GN1/1-60mm, plech s nepfilnavym PNC 925002 O

povrchem

GN1/1 - grliovaci tdl, oboustranny (hladky- PNC 925003 O
vroubkovany)

GN1/1 - grilovaci rodt - ALU

GN1/1 - plech na 8x sazend vejce/
palacinky/hamburgery

GN1/1 - pecici plech s podélnymi okraji PNC 925006 O
GN1/1 - plech na 4ks baget PNC 925007 O
GN/1 - rodt na pecené brambory (28ks/rost) PNC 925008 [

GN1/2-20mm, plech s nepfilnavym PNC 925009 O
povrchem

GN1/2-40mm, nepfilnavy povrch
GN1/2-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

Sada pro instalaci SkyLine konvektomatd
na predchozi typ podestavby GN1/1

PNC 925004 O
PNC 925005 O

PNC 925010 O
PNC 925011 O

PNC 930217 O

SkyLine Pro
10xGN1/1, plynovy

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2020.08.04



SkyLine Pro
Electrolux 10xGN1/1, plynovy

PROFESSIONAL

SkyLine Pro
10xGN1/1, plynovy

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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