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SkyLine ProS, konvektomat,
10xGN1/1, EL

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

SkyLine ProS, konvektomat, 10xGN1/1, EL, dotykové ovladdni Touch Screen
- vyvijeni pary nastfikem (nastaveni v 11 drovnich vihkosti)

- OptiFlow: optimalizovany rozvod vnitfniho proudéni vzduchu pomoci 7-
rychlostniho ventildtoru

- SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory s integrovanou
funkci odvdapiovani bojleru; 5 automatickych mycich cykld (soft, medium,
strong, Xtra-strong, pouze oplach)

PROVOZNI REZIMY:

MANUALNI rezim

PROGRAMOVY rezim: vafeni pomoci ulozenych programd v paméti (1000
program® s az 16 fézemi); moznost vytvoreni az 16 skupin programd.

- Specidlni programy: EcoDelta peceni

- Specidini fce.: MultiTimer - vareni po vsuvech, Plan-n-Save - automaticky
organizator efektivni posloupnosti vareni; MyPlanner - osobni pldnovac s
pfipominkami; SkyHub & Make-It-Mine - uzivatelsky nastavitelny obsah
displeje a vytvoreni vlastniho obsahu Uvodni obrazovky; funkce
automatického zalohovani

- USB port: programovdani, zalohovani, HACCP stahovdni dat

- pokrmovad sonda

- Dvojité dvefni sklo s LED osvétlenim

Doddavano ve. vnitfnich vodicich lizin na GN - rozte¢ 67mm

SCHVALENO:

Hlavni funkce a viastnosti

¢ PIné dotykovy ovlddacipanel s vysokym rozlisenim
(vice jak 30 jazyk0 vc. Cestiny), vhodny i pro
barvoslepé uzivatele.

* Vysoce ucinné vyvijeni pdry ndastfikem pro zajisténi
kvalitnich avzdy stejnych vysledkd peceniavareni.

¢ Maximdini teplota 300 °C. Systém automatického
fizeni vlhkosti pomoci pfesného ndstfikopvého
systému ISG.
Nastavitelnost v 11 Urovnich.

e EcoDelta program: pro 3etrnou Upravu pokrm0.
Teplota Upravyje automaticky nastavovdana v
zavislosti na teploté uvnitf pokmu (vyzaduje
pouziti pokrmové sondy.

¢ Programovy rezim: pamét az na 1000 volitelnych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 16ti fazi.
Moznost tfidéni az do 16 r0znych uzivatelskych
skupin receptu.

¢ MultiTimer - vafeni po vsuvech: moznost nastaveni
az pro 20 vsuvU najednou, moznost uzivatelského
pojmenovdni jednotlivych vsuvnd. Moznost ulozit
az 200 sestav MultiTimerd

* OptiFlow Air Distribution: systém pro dosazeni
maximadlni rovnomérnosti peceni (kombinace
specidlniho tvaru komory, Fizené odvétravaci
klapky a pfesného ventilatoru s variabilni rychlosti).

» Ventilator: nastaveni 7 rychlosti (od 300 do 1500
ot./min.) s automatickym reversnim chodem pro
idedlni rovhomérnost ohfevu. Automatickd brzda
(zastaveni ventilatoru za méné nez 5 vtefin po
otevieni dvefi konvektomatu).

¢ Jednobodovd pokrmovd sonda je standardni
soucdasti zafizeni.

*« MozZnost pfifazeni viastnich obrazkd pokrm0 k
uloZzenym programdm.

¢ Automatické zchlazeni komory a
Automatického predhievu (vypinatelny)

* Moznost nastaveni snizeného vykonu/spotfeby
energie. Obzvl4sté vhodné pro pomalé peleni a
peceni pfes noc.

« SkyClean: automaticky integrovany systém myti
komory s Green Funkcemi pro Uspory energie, vody
a chemie. 5 automatickych cykld podle intenzity
znécisténi  (soft, medium, intenzivni, extra-
intenzivni, studeny oplach). MoZnost naprogramovani
doby spusténi pomoci zpozdéneho startu.

e Myci systém SkyClean uzpUsobeny pro 3 rizné
typy detergentd: pradkove, tekuté (zasobnik jako
extra pfislusenstvi) a enzymatické.

¢ Plan-n-Save: funkce optimalizace posloupnosti
varnych postup0 zkrati dobu varfeni a uspofi
energie tim, Ze navrhne nejefektivnéjsi nadvaznost
jednotlivych fazi vareni.

* Make-It-Mine: pfizpUsobeni uzivatelského rozhrani
(obsah displeje, zobrazované udaje, atd.) dle
individudlnich pozadavku vE. fce. zamknout displej
proti neopravnénému pouziti.

* SkyHub-Oblibené: uzivatelem nastavitelny obsah
Uvodni obrazovky (oblibené programy, oblibené
funkce apod.)

¢ MyPlanner funkce pro pldnovdni denni agendy
(rozvrh prdce) s moznosti zobrazeni upominek pro
kazdou pldnovanou ¢innost.

funkce

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
info.professional.cz@electrolux.com
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GreaseOut: pfiprava pro systém odluc¢ovdni a ndsledny
sbér tukd (extra pfislusenstvi)

USB port: programovdni, stahovani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZzeni nastaveni; pfipojeni
specidlni Sous-Vide teplotni sondy (extra pfisludenstvi)
MozZnost vzddleného pfistupu a napojeni na HACCP
systémy (vyZaduje extra pfisludenstvi).

Ndvod k obsluze, ndpovéda a daldi materidly snadno
dostupné pomoci naskenovdni QR-kédu  mobilni
zafizeni.

Back-Up reZim s autodiagnostikou: aktivovana v
pfipadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy rezim)
nebo pferuSeni pfivodu energie.

Automaticke zobrazeni spotfeby po ukon&eni cyklu.
[NOTTRANSLATED]

[NOTTRANSLATED]

Konstrukce

Certifikace Human Centered Design - 4**** pro
ergonomii a pouzitelnost.

Ergonomickd  konstrukce madla dvefi komory.
UmozZnuje obsluze otevieni konvektomatu i pouze
pomoci "ramene" (Registrovany design EPO)

Dvojité dvefni sklo, snadno rozeviratelné pro potfeby
cisténi; atermickd vrstva a systém tepelné izolace
pomoci vzduchové mezivrstvy.

Hygienické provedeni vnitini komory, bezesvé, s oblymi
rohy pro snadné cisténi.

Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI304

Servisni pfistup k Fidici elektronické desce skrze predni
panel

Stupen ochrany proti prniku vody: IPX5

Doddvdno v&. vnitfnich vodicich lizin na GN1/1 - roztec¢
67mm

SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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SkyLine ProS

Electrolux 10xGN1/1, elektricky

PROFESSIONAL

Zepi"edu Elektro
341/8"
867 mm Napéti:
217622 (ECOEI01K2A0) 380-415 V/3N ph/50-60 Hz
[ Prikon: 19 kW
Prikon: 20.3 kW
El. pfipojeni pires samostatny
vypinaé
. Voda:
2|8 Napojeni upravené "SV": 3/4"
Tlak: 1-4.5 bar
14 3/16 " 12 11/16 " Odpad "D": 50mm
360 mn ‘ s22m Pozadavky na kvalitu vody, viz. nadvod k instalaci.
______________ 7 fggsm_nh H Max.teplota pfivodni vody: 30 °C
A ERRREEEEEEEEEEEE T Tvrdost vody: 5°fH /2.8 °dH
L b Chloridy: <10 ppm
25/16 " L 2 9/16" J 25/16" Vodivost: >285 pS/cm
58mm | 751 m o 58 mn
Instalace:
@1 Boc&ni Electrolux doporucuje napojeni na upravenou vodu v zdvislosti
= 850 e na mistnich podminkach.
~3 %Tt sle Min. vzddlenost od zdi: 5cm vzadu a vpravo
al m b Doporuceny volny prostor pro
. servisni ucely: 50 cm vilevo
an M .. Kapacita:
;§ 1 ;5 GN: 10 - 1/1 Gastronorm
Max. kapacita: 50 kg
aya Hlavni informace
7 e Dvefrni zavésy: Vpravo
2lE e |i : 2\g Vnéjsi rozméry, Sitka 867 mm
s oI - Vné&jsi rozméry, Vyska 1058 mm
Vnéjsi rozméry, Hloubka 775 mm
Vnéjsi rozméry, Vaha 134.3 kg
“ L ) J' “ Netto vaha: 134.3 kg
T R R Pfepravni vaha: 159.3 kg
Pfepravni objem: 1.04 m?
CWI1 = Napojeni studené El = Elektrické napojeni Pokrmovd sonda O
vody 1 L xobe s .
0
CWI2 = Napojeni studené Automaticky ¢istici systém
vody 2
D = Odpad
DO = Prepadova odpadni
trubka
Shora
20 15/16 °
532 mm
4.15/16" o|s
125 m : ) £l e 22
23/16" els @ g 25 3 5
55 mm IEK 58 = T oY =Y
cw11
PO ™ B
cwi2 b e ——=
lowz2 =
e} ©
1.15/16 "
1.15/16 " s 50 mm
50 T 2
5 4
29/16
65 mm
LD

SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2020.08.04
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Extra prislusenstvi

C23-PRASKOVY MYCIi DETERGENT,
BALENI 100KS

C25 - oplachové a odvapnovaci
tablety SkyLine, baleni 50ks

Vodni filtr s kartridzi, prOtokomér,
konvektomaty 6&10x1/1 se snizenym
parnim provozem (méné nez 2 hodiny
na pdru denng)

Vodni filtr s kartridzi, prOtokomér,
konvektomaty 6&10x1/1 se zvySenym
parnim provozem

Automaticky zmékcovac pro
konvektomaty, s automatickou
regeneraci pryskificové ndplné
Zafizeni pro dezinfekci napiné
zmékcovacy pro konvektomaty
(921305)

Sada kole&ek pro podestavby
6&10x1/1,2/1 (nelze pro rozlozené
podestavby)

GNI/1 - ro8t, nerez AISI304, sada 2ks

Rost na kutfata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg), sada 2ks

GN1/1 - rost, nerez AISI304

Rost na kufata, GN1/2, na 4 kufata (&
1.2kg)

Sprcha pro bo¢ni montaz

Plech na 5ks baget (400x600x38mm) -
alu-silikon

Plech na peceni - dérovany
(400x600x20mm) - alu

Plech na peceni (400x600x20mm) - alu

GN1/1 - smazici a fritovaci kose, sada
2ks

Rost pekarsky (400x600mm) - nerezovy

Systém dvoustupriového otevirani dvefi

pro konvektomaty s podélnym
ukladanim GN nadob (pro 6x1/1 az
10x2/1)

Rost na kutfata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg)

Sous-Vide USB teplotni sonda

Nddoba na tuk a 3tavy, GN1/1-100, s
ventilem

GN1/1 - rodt + 4 grilovaci jehlice,
podélné

GNI1/1 - ro8t pro grilovaci jehlice

Grilovaci jehlice, podélné, sada 4ks

Vodni nano-filtr pro konvektomaty
6xGN1/1, GN2/1 a 10xGN1/1.

Predpoklddand charakteristika pFfivodni

vody: pitnd voda bez volnych chloring,
teplota 8° az 15°C., pH mezi 2 az 12,
max. tvrdost 2000 ppm.

Reversni osmdza, externi, pro 6x1/1 az
10x1/1 konvektomaty, 2 membrany,
dvojstupfiovy mechanicky filtr pevnych

Castic a chlord

PNC 052392
0

PNC 052394
O

PNC 920002
O

PNC 920003
O

PNC 921305
O

PNC 921306
O

PNC 922003
O

PNC 922017
O

PNC 922036
0
PNC 922062
0
PNC 922086
O

PNC 922171 O
PNC 922189
O

PNC 922190
O

PNC 9221910

PNC 922239
O

PNC 922264
0

PNC 922265
0

PNC 922266
O

PNC 922281 O

PNC 922321
O

PNC 922324
0

PNC 922326
O

PNC 922327
O

PNC 922342
0

PNC 922343
O

SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

Viceuc€elovy hdak

Sada pro ukotveni nohou, konvektomaty

6&10 vsuny, v. 100-130mm

Rost na kachny GN1/1, na 8 kachen (&
1.8kg)

Termoizola¢ni pldst pro klec T0xGNI1/1,
konvektomaty a zchlazovace

Vedeni GN pro rozloZzenou otevienou
podestavbu 6&10x1/1

Drzdk na detergenty - ndsténny

Zavdzeci klec s kolecky, 10x1/1, rote¢ 65mm
Zavdazeci klec s kolecCky, 8x1/1, rozte¢ 80mm

Klec na pekarské plechy 8X(400x600),
rozte¢ 80mm, s kolecky, pro 10x1/1
konvektomaty a zchlazovace

Liziny a madlo pro klec 6&10GN1/1, pro
konvektomaty

Podestavba oteviend, s vedeni plechd, pro

konvektomaty 6&10x1/1

Podestavba skfiflovd, s vedenim plechuy,

pro konvektomaty 6&10x1/1

Podestavba vyhfivang, se zvihovdanim, vE.

vedenim plechd, pro 6&10x1/1
konvektomaty (uzpdsobeno pro GN
nadoby nebo plechy 400x600mm)

Sada pro napojeni externich zasobnikd na

detergenty

Sada pro sbér tuk® a stav pro skfinove
podestavby GN1/1-2/1 (vozik se 2
nadobami a vypoustécim ventilem).

Sada k instalaci CombiDuo, 6x1/1 (EL) na

6/10x1/1 (EL)

Zavdzeci vozik pro klece 6&10x1/1GN, pro

konvektomaty a zchlazovace

Vozik pro zavdzeci klec, pro CombiDuo

6x1/1 na 6/10x1/1

Sada pro napojeni na odpad, NEREZ,
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty

Sada pro napojeni na odpad, PLAST, prOm.

50mm, 6&10 konvektomaty

Zavdzeci vozik s 2 nddobami na sbér tukd

a Stav

Sada pro sbér tukd a 3tdv pro oteviené

podestavby GN1/1-2/1 (2 zasobnik,
napojeni a uzaviraci ventil)

Konzole pro instalaci konvektomatu 10x1/1

na zed

Banketovd klec s kolecky, pro 10x1/1 - 30

TALIRU, rozte€ 65m, konvektomaty a
zchlazovace

Banketovd klec s kolecky, pro 10x1/1 - 23

TALIRU, rozte& 85mm, konvektomaty a
zchlazovace

GN1/1-20mm - plech na su$eni
GNI1/1 - plech na suseni, rovny

Podestavba oteviend, pro 6&10x1/1
konvektomaty - rozloZend

Klec na pekafské plechy 8X(400x600),
rozte€ 80mm, pro 10x1/1 konvektomaty
Sada k instalaci do véze, konvektomat

6xGN1/1 na pfi¢ny zchlazovac¢/zmrazovac

BCF 7kg & 15kg (Ize instalovat i

konvektomat 10xGN1/1, ale pozor na vysku

sestavy s ohledem na obsluhu).

PNC 922348 O
PNC 9223510

PNC 922362 O
PNC 922364 0O
PNC 922382 O

PNC 922386 O
PNC 922601 O
PNC 922602 O
PNC 922608 O
PNC 922610 O
PNC 922612 O
PNC 922614 O

PNC 922615 O

PNC 922618 O

PNC 922619 O

PNC 922620 O
PNC 922626 O
PNC 922630 O
PNC 922636 0O
PNC 922637 O
PNC 922638 0O

PNC 922639 O

PNC 922645 O

PNC 922648 00

PNC 922649 O

PNC 922651 O
PNC 922652 00
PNC 922653 O

PNC 922656 O

PNC 922657 O

SkyLine ProS

10xGN1/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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Dodatecné, bocni tepelné odstinéni

PNC 922661

ovlddaciho panely, pro konvektomaty v 0

sestavé CombiDuo 6x1/1 na 10x1/1

Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty

10xGNI/1

Viceuceloveé vodici liziny pro
konvektomat 10x1/1. UzpUsobeno jak
pro 8xGN1/1 tak pro pouZiti pekarsky
plechd 8x400x600mm.

Sada pro bezpecnostni ukotveni
konvektomatu ke zdi

Vedeni pro GN nadoby, pro otevienou
podestavbu 6&10x1/1

Nozicky, sada 4 ks, ¢erng, vySkové
stavitelné (100-115mm), pro
konvektomaty 6&10

Zavazeci klecs kole€ky - zesileng,
10xGN1/1 - rozte¢ 64mm, spodni zdsuv
urCeny pro nadobu na sbér tukd a stav

WIFI jednotka (NIU)
Drzdk na detergenty - do podestavby

Vedeni pro pekafské plechy
400x600mm, pro podestavbu 6&10x1/1

Koleckaq, 4 ks, pro konvektomaty v
sestavé CombiDuo

Grilovaci jehla na jehnéci nebo sele (do

12kg) - GN1/1

Grilovaci rost, mfizkovany
Drzak teplotni sondy pro tekuté pokrmy

Digestof, bez zdpachovd recirkulacni, s
ventilatorem, konvektomaty 6&10x1/1
(EL) s podélnym, ukladdnim.

Digestof, bez zdpachova recirkulagni, s
ventilagtorem, pro CombiDuo 6x1/1 na
6&10x1/1 (EL) s podéinym, ukladdanim.
Digestof, kondenzacni, s ventilatorem,
pro 6&10x1/1 (EL)

Digestof, kondenzadni, s ventilatorem,
pro CombiDuo 6x1/1 na 6&10x1/1 (EL)

Digestof, s ventilatorem, konvektomaty

6&10x1/1

Digestof, s ventildtorem, pro CombiDuo
6x1/1 na 6&10x1/1

PNC 922663
O

PNC 922685
0

PNC 922687
0

PNC 922690
0

PNC 922693
O

PNC 922694
O

PNC 922695
O

PNC 922699
O

PNC 922702
0

PNC 922704
O
PNC 922709
O

PNC 922713
O

PNC 922714
O

PNC 922718
O

PNC 922722
O

PNC 922723
O

PNC 922727
0

PNC 922728
0

PNC 922732
O

Digestof, bez ventilatoru, konvektomaty PNC 922733
O

6&10x1/1

Digestof, bez ventildtoru, pro
CombiDuo 6x1/1 na 6&10x1/1

Vodici liziny, 8x1/1, rozte¢ 85mm
Vodici liziny, 8x2/1, rozte¢ 85mm

Nozi¢ky, sada 4 ks, vyskoveé stavitelné
(230-290mm), pro konvektomaty 6&10

Plech pro tradic¢ni statické peceni, v.

100mm

Grliovaci tdl, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm

Vozik pro sbérnou naddobu na tuk.

REDUKCN/ VENTIL

PNC 922737
O

PNC 922741 0

PNC 922742
0

PNC 922745
0

PNC 922746
O

PNC 922747
O

PNC 922752
0

PNC 922773
O

SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

e Sada pro instalaci systému fizeni PNC 922774 0
elektrického odbéroveho maxima pro
konvektomaty 6-10 GN.

¢ GNI1/1-20mm, plech s nepfilnavym PNC 925000 O
povrchem

e GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch PNC 925001 O

¢ GNI1/1-60mm, plech s nepfilnavym PNC 925002 O
povrchem

* GNI1/1 - grliovaci tal, oboustranny (hladky- PNC 925003 O
vroubkovany)

¢ GNI/1 - grilovaci rost - ALU PNC 925004 O

¢ GNI1/1 - plech na 8x sazend vejce/ PNC 925005 O
palacinky/hamburgery

¢ GNI/1 - pecici plech s podélnymi okraji PNC 925006 O

¢ GNI1/1 - plech na 4ks baget PNC 925007 O

* GN/1 - rodt na pecené brambory (28ks/rost) PNC 925008 [

e GN1/2-20mm, plech s nepfilnavym PNC 925009 O
povrchem

¢ GNI1/2-40mm, nepfilnavy povrch PNC 925010 O

¢ GNI1/2-60mm, plech s nepfilnavym PNC 925011 O
povrchem

¢ Sada pro instalaci SkyLine konvektomatd  PNC 930217 O
na predchozi typ podestavby GNI1/1

SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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Electrolux 10xGN1/1, elektricky
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SkyLine ProS
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