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217625 (ECOE202K2A0) SkyLine ProS, konvektomat,

20xGN2/1, EL

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

SkyLine ProS, konvektomat, 20xGN2/1, EL, dotykové ovlddani Touch Screen
- vyvijeni pary nastfikem (nastaveni v 11 drovnich vihkosti)

- OptiFlow: optimalizovany rozvod vnitfniho proudéni vzduchu pomoci 7-
rychlostniho ventildtoru

- SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory s integrovanou
funkci odvdapiovani bojleru; 5 automatickych mycich cykld (soft, medium,
strong, Xtra-strong, pouze oplach)

PROVOZNI REZIMY:

MANUALNI rezim

PROGRAMOVY rezim: vafeni pomoci ulozenych programd v paméti (1000
program® s az 16 fézemi); moznost vytvoreni az 16 skupin programd.

- Specidlni programy: EcoDelta peceni

- Specidini fce.: MultiTimer - vareni po vsuvech, Plan-n-Save - automaticky
organizator efektivni posloupnosti vareni; MyPlanner - osobni pldnovac s
pfipominkami; SkyHub & Make-It-Mine - uzivatelsky nastavitelny obsah
displeje a vytvoreni vlastniho obsahu Uvodni obrazovky; funkce
automatického zalohovani

- USB port: programovdani, zalohovani, HACCP stahovdni dat

- pokrmovad sonda

- Dvojité dvefni sklo s LED osvétlenim

Dovdvdano v&. zavdzeciho voziku s integrovanou kleci pro GN2/1, rozte¢
63mm

SCHVALENO:

Hlavni funkce a viastnosti

¢ PIné dotykovy ovlddacipanel s vysokym rozlisenim
(vice jak 30 jazyk0 vc. Cestiny), vhodny i pro
barvoslepé uzivatele.

* Vysoce ucinné vyvijeni pdry ndastfikem pro zajisténi
kvalitnich avzdy stejnych vysledkd peceniavareni.

¢ Maximdini teplota 300 °C. Systém automatického
fizeni vlhkosti pomoci pfesného ndstfikopvého
systému ISG.
Nastavitelnost v 11 Urovnich.

e EcoDelta program: pro 3etrnou Upravu pokrm0.
Teplota Upravyje automaticky nastavovdana v
zavislosti na teploté uvnitf pokmu (vyzaduje
pouziti pokrmové sondy.

¢ Programovy rezim: pamét az na 1000 volitelnych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 16ti fazi.
Moznost tfidéni az do 16 r0znych uzivatelskych
skupin receptu.

¢ MultiTimer - vafeni po vsuvech: moznost nastaveni
az pro 20 vsuvU najednou, moznost uzivatelského
pojmenovdni jednotlivych vsuvnd. Moznost ulozit
az 200 sestav MultiTimerd

* OptiFlow Air Distribution: systém pro dosazeni
maximadlni rovnomérnosti peceni (kombinace
specidlniho tvaru komory, Fizené odvétravaci
klapky a pfesného ventilatoru s variabilni rychlosti).

» Ventilator: nastaveni 7 rychlosti (od 300 do 1500
ot./min.) s automatickym reversnim chodem pro
idedlni rovhomérnost ohfevu. Automatickd brzda
(zastaveni ventilatoru za méné nez 5 vtefin po
otevieni dvefi konvektomatu).

¢ Jednobodovd pokrmovd sonda je standardni
soucdasti zafizeni.

*« MozZnost pfifazeni viastnich obrazkd pokrm0 k
uloZzenym programdm.

¢ Automatické zchlazeni komory a
Automatického predhievu (vypinatelny)

* Moznost nastaveni snizeného vykonu/spotfeby
energie. Obzvl4sté vhodné pro pomalé peleni a
peceni pfes noc.

« SkyClean: automaticky integrovany systém myti
komory s Green Funkcemi pro Uspory energie, vody
a chemie. 5 automatickych cykld podle intenzity
znécisténi  (soft, medium, intenzivni, extra-
intenzivni, studeny oplach). MoZnost naprogramovani
doby spusténi pomoci zpozdéneho startu.

e Myci systém SkyClean uzpUsobeny pro 3 rizné
typy detergentd: pradkove, tekuté (zasobnik jako
extra pfislusenstvi) a enzymatické.

¢ Plan-n-Save: funkce optimalizace posloupnosti
varnych postup0 zkrati dobu varfeni a uspofi
energie tim, Ze navrhne nejefektivngjsi navaznost
jednotlivych fazi vareni.

* Make-It-Mine: pfizpUsobeni uzivatelského rozhrani
(obsah displeje, zobrazované udaje, atd.) dle
individudinich pozadavk( vE&. fce. zamknout displej
proti neopravnénému pouziti.

* SkyHub-Oblibené: uzivatelem nastavitelny obsah
Uvodni obrazovky (oblibené programy, oblibené
funkce apod.)

¢ MyPlanner funkce pro pldnovdni denni agendy
(rozvrh prdce) s moznosti zobrazeni upominek pro
kazdou pldnovanou ¢innost.

funkce

* Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
info.professional.cz@electrolux.com
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GreaseOut: pfiprava pro systém odluc¢ovdni a ndsledny
sbér tukd (extra pfislusenstvi)

USB port: programovdni, stahovani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZzeni nastaveni; pfipojeni
specidlni Sous-Vide teplotni sondy (extra pfisludenstvi)
MozZnost vzddleného pfistupu a napojeni na HACCP
systémy (vyZaduje extra pfisludenstvi).

Ndvod k obsluze, ndpovéda a daldi materidly snadno
dostupné pomoci naskenovdni QR-kédu  mobilni
zafizeni.

Back-Up reZim s autodiagnostikou: aktivovana v
pfipadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy rezim)
nebo pferuSeni pfivodu energie.

Automaticke zobrazeni spotfeby po ukon&eni cyklu.
[NOTTRANSLATED]

[NOTTRANSLATED]

Konstrukce

Certifikace Human Centered Design - 4**** pro
ergonomii a pouzitelnost.

Ergonomickd  konstrukce madla dvefi komory.
UmozZnuje obsluze otevieni konvektomatu i pouze
pomoci "ramene" (Registrovany design EPO)

Dvojité dvefni sklo, snadno rozeviratelné pro potfeby
cisténi; atermickd vrstva a systém tepelné izolace
pomoci vzduchové mezivrstvy.

Hygienické provedeni vnitini komory, bezesvé, s oblymi
rohy pro snadné cisténi.

Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI304

Servisni pfistup k Fidici elektronické desce skrze predni
panel

Stupen ochrany proti prniku vody: IPX5

Konstrukce dvefi umoZiuje provoz na parni rezim i bez
zavezeneé klece, tj. nedochdzi k uniku tepla a pdary pfi
provozu bez zavazeci klece.

Doddvdno v¢. zavdazeci klece GN2/1 - rozte¢ 63mm

SkyLine ProS
20xGN2/1, elektricky

SkyLine ProS
20xGN2/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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SkyLine ProS

20xGN2/1, elektricky

Elektro
Napéti:

217625 (ECOE202K2A0)
Prikon:
Prikon:
El. pfipojeni pires samostatny
vypinaé

Voda:

Napojeni upravené "SV":
Tlak:
Odpad "D":

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
65.4 kW
70.2 kW

3/4"
1-4.5 bar
50mm

Pozadavky na kvalitu vody, viz. nadvod k instalaci.

Max.teplota pfivodni vody:
Tvrdost vody:

Chloridy:

Vodivost:

Instalace:

30 °C

5°fH /2.8 °dH
<10 ppm

>285 pS/cm

Electrolux doporucuje napojeni na upravenou vodu v zavislosti

na mistnich podminkdach.

Min. vzddlenost od zdi:
Doporuéeny volny prostor pro
servisni ucely:

Kapacita:

GN:
Max. kapacita:

Hlavni informace

Dvefrni zavésy:

Vnéjsi rozméry, Sitka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vaha
Netto vaha:

Pfepravni vaha:
Pfepravni objem:
Pokrmova sonda
Automaticky Ccistici systém

5cm vzadu a vpravo

50 cm vilevo

20 - 2/1 Gastronorm
200 kg

Vpravo
1162 mm
1794 mm
1066 mm
450 kg
450 kg
475 kg
277 m?
ad

O

SkyLine ProS
20xGN2/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2020.08.04
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PrisluSsenstvi v cené

* 1 x Zavazeci vozik s integrovanou kleci, PNC 922757
20xGN2/1 - rozte¢ 63mm

Extra prislusenstvi
+ C23-PRASKOVY MYCI DETERGENT, = PNC 052392

BALENI 100KS O

e C25 - oplachové a odvdpnovaci PNC 052394
tablety SkyLine, baleni 50ks O

e Vodni filtr s kartridzi, prOtokomér, PNC 920003

konvektomaty 6&10x1/1 se zvySenym O
parnim provozem

¢ Automaticky zmék&ovac pro PNC 921305
konvektomaty, s automatickou g
regeneraci pryskificové ndplné

e Zafizeni pro dezinfekci naplné PNC 921306
zmék&ovaclu pro konvektomaty
(921305)

¢ GNI1/1 - rodt, nerez AISI304, sada 2ks ~ PNC 922017

O

» Ro3t na kufata, GN1/1, na 8 kufat (& PNC 922036
1.2kg), sada 2ks 0

e GNI/1 - rost, nerez AISI304 PNC 922062

a

¢ Sprcha pro bo&ni montaz PNC 922171 0

* Plech na 5ks baget (400x600x38mm) - PNC 922189
alu-silikon O

¢ Plech na peceni - dérovany PNC 922190
(400x600x20mm) - alu O

* Plech na peceni (400x600x20mm) - alu PNC 922191 0

« GNI1/1 - smazici a fritovaci koSe, sada PNC 922239
2ks O

* Ro3t pekafsky (400x600mm) - nerezovy PNC 922264
a

» Ro3t na kufata, GN1/1, na 8 kufat (& PNC 922266
1.2kg) O

¢ Sous-Vide USB teplotni sonda PNC 922281 O
e GNI1/1 - rodt pro grilovaci jehlice PNC 922326
O
» Grilovaci jehlice, pfi¢né, sada 6ks PNC 922328
0
¢ Volcano Smoker - vlozka na drfevené PNC 922338
Stépky pro uzeni v konvektomatech a

(rozné druhy $tépky viz. extra
prislusenstvi)

* Vodni nano-filtr pro konvektomaty PNC 922344
10xGN2/1, 20xGN1/1 a GN2/1. O
Pfedpoklddand charakteristika pFfivodni
vody: pitnd voda bez volnych chloring,
teplota 8° az 15°C., pH mezi 2 az 12,
max. tvrdost 2000 ppm.

¢ Reversni osmozaq, externi, pro 10x2/1 az PNC 922345
20x2/1 konvektomaty, 4 membrdany, a
dvojstuprfiovy mechanicky filtr pevnych
Cdastic a chlord.

+ VicelU&elovy hak PNC 922348
0

« Banketovd klec pro 20x2/1 - 116 TALIRU, PNC 922349
rozte€ 66mm, konvektomaty AOS a a

zchlazovace

e Ndadoba na tuk a stavy, GN2/1-100, s PNC 922357
ventilem O

* Rost na kachny GNI1/1, na 8 kachen (@ PNC 922362
1.8kg) 0

e Termoizolac¢ni pldst pro klec 20xGN2/1, PNC 922367
konvektomaty a zchlazovace O

C€

SkyLine ProS
20xGN2/1, elektricky

Drzdk na detergenty - ndsténny PNC 922386 O

Sada pro napojeni externich zasobnikd na PNC 922618 [
detergenty

GN1/1-20mm - plech na suseni PNC 922651 0
GNI/1 - plech na suseni, rovny PNC 922652 0O
Dodatecné, bocni tepelné odstinéni PNC 922658 O
ovlddaciho panely, pro konvektomaty

20xGN2/1

Zavdzeci vozik s integrovanou kleci, PNC 922686 [
15x2/1 - rozte¢ 84mm

Sada pro bezpecnostni ukotveni PNC 922687 O
konvektomatu ke zdi

WIFI jednotka (NIU) PNC 922695 O

Sada pro ukotveni nohou, konvektomaty 20 PNC 922707 O
vsuny, v. 150 mm

Grilovaci rost, mfizkovany PNC 922713 O
Drzdk teplotni sondy pro tekuté pokrmy PNC 922714 O
Plech pro tradi¢ni statické peceni, v. 100mm PNC 922746 O

Grliovaci tdl, oboustranny (hladky- PNC 922747 O
vroubkovany), 400x600mm

Zavdzeci vozik s integrovanou kleci, PNC 922757 O
20xGN2/1 - rozte¢ 63mm

ZavazZeci vozik s integrovanou kleci, PNC 922758 O
16xGN2/1 - rozte¢ 80mm

Banketovy vozik s kleci na 92 talifd ke PNC 922760 O

konvektomatu a zchlazovaci 20xGN2/1,
rozte¢ 85mm

e Zavdzeci vozik s kleci na 16 pekafskych PNC 922762 O

plechd 400x600mm, rozte€ 80mm, ke

konvektomatu a zchlazovaci 20xGN2/1

Banketovy vozik s kleci na 116 talifd ke PNC 922764 O
konvektomatu a zchlazovaci 20xGN2/1,

rozte€ 66mm

Sada pro kompatibilitu zavazecich vozikd k PNC 922770 O
AQOS (vyrabénych do 2019) se SkyLine

konvektomaty 20 GN2/1

Sada pro kompatibilitu AOS konvektomatd PNC 922771 0
20 GN se SkyLine zavdzecimi voziky

REDUKCNI VENTIL PNC 922773 0
GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch PNC 925001 O
GN1/1-60mm, plech s nepfilnavym PNC 925002 O
povrchem

GN1/1 - grliovaci tdl, oboustranny (hladky- PNC 925003 O
vroubkovany)

GNI1/1 - grilovaci rodt - ALU PNC 925004 O

GN1/1 - plech na 8x sazend vejce/ PNC 925005 O
palaginky/hamburgery

GN1/1 - pecici plech s podélnymi okraji PNC 925006 O
GN/1 - rodt na pecené brambory (28ks/rost) PNC 925008 O

SkyLine ProS
20xGN2/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2020.08.04
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SkyLine ProS
20xGN2/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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