Electrolux

PROFESSIONAL

SkyLine PremiumS
10xGN2/1, elektricky

Pol. ¢&.:

Model:

Projekt:

SIS #

AlA #

217723 (ECOEI02T2A0)

SkyLine Premiums,
konvektomat, 10xGN2/1, EL

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

SkyLine Premiums, konvektomat, 10xGN2/1, EL, dotykové ovladani Touch Screen

- integrovany bojlerovy vyvije¢ pary

- méfeni a regulace skute¢né vihkosti pomoci LAMBDA Sondy (nastaveni sytosti pary v
rozmezi 1-100%)

- OptiFlow: optimalizovany rozvod vnitfniho proudéni vzduchu pomoci 7-rychlostniho
ventilatoru

- SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory s integrovanou funkci
odvaprovani bojleru; 5 automatickych mycich cykld (soft, medium, strong, Xtra-strong,
pouze oplach)

PROVOZNI REZIMY:

MANUALNI rezim: pfiprava pokrm pomoci klasického nastaveni viech zdkladnich a
dopliikovych funkci funci.

PROGRAMOVY rezim: vafeni pomoci ulozenych programt v paméti (1000 programd s az
16 fazemi); moznost vytvofeni az 16 skupin programd.

AUTOMATICKY rezim: ptiprava pomoci vybéru receptd podle kategorii pokrmd, stupné
propeceni apod.; 9 kategorii pokrm0U s vice jak 100 pfednastavenych variant

- Specidlni programy: regenerace; LTC - nizkoteplotni peceni; EcoDelta; Sous-Vide;
StaticCombi - reZim statické pece; Pasterizace téstovin; Dehydratace - su$eni; Food Safe
Control a Advanced Food Safe Control

- Specidini fce.: MultiTimer - vaFeni po vsuvech, Plan-n-Save - automaticky organizator
efektivni posloupnosti vafeni; MyPlanner - osobni planova¢ s pfipominkami; SkyHub &
Make-It-Mine - uzivatelsky nastavitelny obsah displeje a vytvoreni vlastniho obsahu
Uvodni obrazovky; SkyDuo - propojeni se zchlazovagi SkyChillerS; funkce automatického
zdlohovani

- USB port: programovdani, zalohovani, HACCP stahovdni dat

- 6ti bodovd pokrmovd sonda s fci. automatické korekce nespravného zapichnuti

- Dvojité dverni sklo s LED osvétlenim

Doddvano vE. vnitfnich vodicich lizin na GN - rozte¢ 67mm

SCHVALENO:

Hlavni funkce a viastnosti

¢ PIné dotykovy ovlddacipanel s vysokym rozlisenim
(vice jak 30 jazyk0 vc. Cestiny), vhodny i pro
barvoslepé uzivatele.

* Vyvijeni pdry v integrovaném bojleru: pfesné
ddvkovdani mnozstvi pdry a teploty v zdvislosti na
mnoZzstvi upravovaném pokrmu.

¢ Real Humidity Control: pfimé méfeni a automatickd
regulace vihkostivkomofe pomoci Lambda sondy.
Vlhkost je automaticky regulovdana v zdvislosti na
mnozstvi a velikosti pfipravovaného pokrmu

* Horkovzdudny cyklus (25°-300°C): obzvlasté
vhodné pro pfipravu pokrm0 pfi nizké vihkosti

« Kombinovany cyklus (25°C-300°C): fizend
kombinace horkého vzduchu a pdry s regulaci
vihkosti pro optimdlni vysledky, snizené vdahové
Ubytky a zkrdceni Casu.

* Nizkoteplotni pdra (25-99°C): vhodné pro
SousVide, regeneraci a pfipravu delikatnich
pokrma.

Parni rezim 100°C: pro pfilohy, zeleninu, mofské

plody a mnohé dalsi pokrmy

PFehtdta pdra (101-130°C)

¢ Automaticky rezim: volba automatické tepelné
Upravy pokrmu pomoci obrdzkovych ikon/
fotografii na dotykovém displeji. Vybér z 9 skupin
pokrmd (maso, dribez, ryby, zelening, té&stoviny/
ryze, vejce, slané a sladké pecivo, chléb/pecivo,
dezerty), vice jak 100+ prednastavenych
automatickych programd. Diky fci. Automatic
Sensing Phase konvektomat automaticky zvoli
spravné nastaveni vihkosti, teploty a casu v
zAvislosti na zvoleném recepty, velikosti a
mnozstvi pokrmu. MozZnost vliastniho pfenastaveni
a ndsledného ulozeni az 70 vlastnich programd v
kazdé kategorii do rezimu plné automatiky.

« Cycles+ (specidlni automatické programy):
-Regenerace-Reheating: automatické nastaveni

pro nejrychlejsi a zdaroven Setrnou regeneraci
pokrmda.

-Nizkoteplotni peceni (LTC) pro minimdlini véhové
Ubytky a maximaini Stavnatost, s moZnosti
nastaveni"pecenipres noc". Patent US7750272B2

-Kyndarna-Proving: automaticky program pro
kynuti tést pfi optimdalni vihkosti a teploté.

-EcoDelta a proresivni EcoDelta

-Sous-Vide program

-ReZim Statickd trouba: vhodny nejen pro delikatni
cukrdrskeé postupy

-Pasterizace téstovin

-Dehydratace-sudeni:  idedIni  pro
suseného ovoce, zeleniny, masa apod.)

-FoodSafeControl (FSC): integrovany modul pro
automatickou kontrolu mikrobiologické nezdvadnosti
varného procesu s ohledem na zdkladni predpisy
HACCP, Patent US6818865B2

-Advanced FoodSafeControl (A-FSC): rezim FSC
s kontrolou a ndslednym vyhodnocenim
bezpelnosti tepelné Upravy na zdkladé
Pasteurizaéniho F-faktoru.

e Programovy rezim: pamét az na 1000 volitelnych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 16ti fazi.
Moznost tfidéni az do 16 rbznych uzivatelskych
skupin receptu.

e MultiTimer - vafeni po vsuvech: moznost nastaveni

pfipravu

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
info.professional.cz@electrolux.com

Excellence.
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az pro 20 vsuvU najednou, moznost uZivatelského
pojmenovdanijednotlivych vsuvnd. Moznost ulozit az 200
sestav MultiTimerd

OptiFlow Air Distribution: systém pro dosazeni
maximalni rovnomérnosti pe¢eni (kombinace specidiniho
tvaru komory, fizené odvétravaci klapky a presného
ventildtoru s variabilni rychlosti).

Ventildtor: nastaveni 7 rychlosti (od 300 do 1500 ot./min.)
s automatickym reversnim chodem pro idedini
rovnomérnost ohfevu. Automatickd brzda (zastaveni
ventildtoru za méné nez 5 vtefin po otevieni dvefi
konvektomatu).

6ti bodovd pokrmovd sonda zajistujici maximdini
presnost méfeni a bezpecnost pokrmu (v&. korekce
$patného zasunuti)

Moznost pfifazenivlastnich obrdzkd pokrmd k ulozenym
programim.

Automatické zchlazeni komory a funkce Automatického
pfedhievu (vypinatelny)

MozZnost nastaveni snizeného vykonu/spotfeby energie.
Obzvldsté vhodné pro pomalé peceni a peceni pres
noc.

SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory.
Green funkce pro uUspory energie, vody a chemie. 5
automatickych cykld podle intenzity znecisténi (soft,
medium, intenzivni, extra-intenzivni, studeny oplach).
Integrovand funkce odvdprovdani bojleru. Moznost
naprogramovani ¢asu spusténi myti.

Myci systém SkyClean uzpudsobeny pro 3 rizné typy
detergentd: prdaskove, tekuté (zdsobnik jako extra
pfislusenstvi) a enzymatické.

Plan-n-Save: funkce optimalizace posloupnostivarnych
postup0 zkrdati dobu varfeni a uspofi energie tim, ze
navrhne nejefektivn&jsi ndavaznost jednotlivych fazi
vareni.

Make-It-Mine: pfizpUsobeni uZivatelskeho rozhrani
(obsah displeje, zobrazované Udaje, atd) dle
individudlnich pozadavkd vE. fce. zamknout displej proti
neopravnénému pouZiti.

SkyHub-Oblibené: uzivatelem nastavitelny obsah
Uvodni obrazovky (oblibené programy, oblibené funkce
apod.)

MyPlanner funkce pro pldnovdni denni agendy (rozvrh
prace) s moznosti zobrazeni upominek pro kazdou
pldnovanou Cinnost.

SkyDuo: komunikaéni propojeni konvektomatu a
zchlazovace Skyline zaqjisti vzdjemné "dorozumivani”
mezi ob&ma stroji tak, aby se optimalizoval ¢as celého
procesu Cook&Chill (SkyDuo Kit - propojovaci sadajako
extra pfisludenstvi).

GreaseOut: pfiprava pro systém odlu€ovani a ndsledny
sbér tukd (extra pfislusenstvi)

USB port: programovdni, stahovani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZeni nastaveni; pfipojeni
specidlni Sous-Vide teplotni sondy (extra pfislusenstvi)
Moznost vzddleného pfistupu a napojeni na HACCP
systémy (vyzaduje extra pfisludenstvi).

Ndvod k obsluze, ndpovéda a daldi materidly snadno
dostupné pomoci naskenovdni QR-kédu  mobilni
zafizeni.

Back-Up reZzim s autodiagnostikou: aktivovdana v
pfipadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy rezim)
nebo prerudeni pfivodu energie.

Automatické zobrazeni spotfeby po ukonceni cyklu.
[NOTTRANSLATED]
[NOTTRANSLATED]

C€

SkyLine Premium$S
10xGN2/1, elektricky

SkyLine Premium$S
10xGN2/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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SkyLine Premium$S
10xGN2/1, elektricky
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Elektro
Napéti:
217723 (ECOEI02T2A0)
Prikon:
Amp:
Prikon:
El. pfipojeni pires samostatny
vypinac
Proudové zatizeni:

Voda:

Napojeni upravené "SV":
Tlak:
Odpad "D":

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
37.4 kW

577 A

401 kW

57.7 Amps

3/4"
1-4.5 bar
50mm

Electrolux doporucuje napojeni na upravenou vodu v zdvislosti

na mistnich podminkach.

PoZzadavky na kvalitu vody, viz. navod k instalaci.

Max.teplota pfivodni vody:
Chloridy:
Vodivost:

Instalace:

Min. vzddlenost od zdi:
Doporuceny volny prostor pro
servisni Ucely:

Kapacita:

GN:

Hlavni informace

Dvefrni zavésy:

Vnéjsi rozméry, Sitka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vaha
Netto vaha:

Pfepravni vaha:
Pfepravni objem:
Vicebodovéa sonda
Automaticky Ccistici systém
Ochrana pro vodé:

30 °C
<17 ppm
>285 pS/cm

5 cm vzadu a vpravo

50 cm vilevo

10 - 2/1 Gastronorm

Vpravo
1090 mm
1058 mm
971 mm
181.5 kg
181.5 kg
208.5 kg
1.58 m3
ad

O

IPX5

SkyLine Premium$S
10xGN2/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2020.08.04
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Extra prislusenstvi

C23-PRASKOVY MYCIi DETERGENT,
BALENI 100KS

C25 - oplachové a odvapnovaci
tablety SkyLine, baleni 50ks

Vodni filtr s kartridzi, prOtokomér,
konvektomaty 6&10x1/1 se zvySenym
parnim provozem

Automaticky zmékcovac pro
konvektomaty, s automatickou
regeneraci pryskificové naplné
Zafizeni pro dezinfekci naplné
zmék&ovacu pro konvektomaty
(921305)

Sada kolecek pro podestavby
6&10x1/1,2/1 (nelze pro rozlozené
podestavby)

GN1/1 - rost, nerez AISI304, sada 2ks

Rost na kufata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg), sada 2ks

GNI1/1 - rost, nerez AISI304
GN2/1 - rost, nerez AISI304

Sprcha pro bo&ni montaz
GN2/1 - rost, nerez AISI304, sada 2ks

Plech na 5ks baget (400x600x38mm) -
alu-silikon

Plech na peceni - dérovany
(400x600x20mm) - alu

Plech na peceni (400x600x20mm) - alu

GN1/1 - smazici a fritovaci koSe, sada
2ks

Rost pekarsky (400x600mm) - nerezovy

Systém dvoustupriového otevirani dvefi

pro konvektomaty s podélnym
ukldddanim GN nddob (pro 6x1/1 az
10x2/1)

Rost na kufata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg)

Sous-Vide USB teplotni sonda

GNI/1 - rost + 6 grilovaci jehlice, pro
podélné i pficné konvektomaty
GN1/1 - rost pro grilovaci jehlice

Grilovaci jehlice, pfi¢né, sada 6ks

Vodni nano-filtr pro konvektomaty
10xGN2/1, 20xGN1/1 a GN2/1.

Pfedpokladand charakteristika pfivodni

vody: pitnd voda bez volnych chloring,
teplota 8° az 15°C., pH mezi 2 0z 12,
max. tvrdost 2000 ppm.

Reversni osmoza, externi, pro 10x2/1 az

20x2/1 konvektomaty, 4 membrany,
dvojstupriovy mechanicky filtr pevnych
&dastic a chlorl.

Viceuclelovy hak

Sada pro ukotveni nohou,

PNC 052392
0

PNC 052394
O

PNC 920003
O

PNC 921305
]

PNC 921306
O

PNC 922003
0

PNC 922017
0

PNC 922036
O
PNC 922062
O

PNC 922076
O

PNC 922171 O

PNC 922175
O

PNC 922189
0

PNC 922190
O

PNC 922191 0

PNC 922239
O

PNC 922264
O

PNC 922265
O

PNC 922266
O

PNC 922281 O

PNC 922325
O

PNC 922326
O

PNC 922328
0

PNC 922344
0

PNC 922345

PNC 922348
O

PNC 922351

konvektomaty 6&10 vsung, v. 100-130mm [

C€

SkyLine Premium$S
10xGN2/1, elektricky

Ndadoba na tuk a stavy, GN2/1-100, s
ventilem

Ro3t na kachny GN1/1, na 8 kachen (&
1.8kg)

Termoizolacni pldast pro klec 10xGN2/1,
konvektomaty a zchlazovace

Vedeni GN pro rozlozenou otevfenou
podestavbu 6&10x2/1

Drzdk na detergenty - ndsténny

Zavdazeci klec s kolecky, 10x2/1, roztec
65mm

Zavdazeci klec s kole€ky, 8x2/1, roztec
80mm

Liziny a madlo pro klec 6&10xGN2/1, pro

konvektomaty

Klec na pekafské plechy 8X(400x600),
rozte¢ 80mm, s kolecky, pro 10x2/1
konvektomaty a zchlazovace

Podestavba oteviend, s vedeni plechd, pro

konvektomaty 6&10x2/1

Podestavba skfiflovd, s vedenim plechuy,

pro konvektomaty 6&10x2/1

Sada pro napojeni externich zasobnikd na

detergenty

Sada k instalaci CombiDuo, 6x2/1 (EL) na

6/10x2/1 (EL)

Zavdzeci vozik pro klece 6&10x2/1GN, pro

konvektomaty a zchlazovace

Vozik pro zavazeci klec, pro CombiDuo

6x2/1 na 6/10x2/1

Sada pro napojeni na odpad, NEREZ,
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty

Sada pro napojeni na odpad, PLAST, prdm.

50mm, 6&10 konvektomaty

Zavdazeci vozik s 2 nddobami na sbér tukd

a Stav

Sada pro sbér tukd a 3tdv pro oteviené

podestavby GN1/1-2/1 (2 zasobnik,
napojeni a uzaviraci ventil)

Banketovd klec s kolecky, pro 10x2/1 - 51

TALIRU, rozte& 75mm, konvektomaty a
zchlazovace

GN1/1-20mm - plech na su$eni
GN1/1 - plech na suseni, rovny

Podestavba oteviend, pro 6&10x2/1
konvektomaty - rozlozend
Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
10xGN2/1

Dodatecné, bocni tepelné odstinéni

ovladaciho panelu, pro konvektomaty v

sestavé CombiDuo 6x2/1 na 10x2/1

Sada pro bezpecnostni ukotveni
konvektomatu ke zdi

Vedeni pro GN ndadoby, pro otevienou
podestavbu 6&10x2/1

Nozicky, sada 4 ks, Cerne, vyskoveé

stavitelné (100-115mm), pro konvektomaty

6&10

WIFI jednotka (NIU)

Drzdk na detergenty - do podestavby
Grilovaci rost, mfizkovany

Drzdk teplotni sondy pro tekuté pokrmy

PNC 922357 O
PNC 922362 O
PNC 922366 O
PNC 922384 (1

PNC 922386 O
PNC 922603 O

PNC 922604 O

PNC 922605 O

PNC 922609 O

PNC 922613 O

PNC 922616 O

PNC 922618 O

PNC 9226210

PNC 922627 O

PNC 9226310

PNC 922636 O

PNC 922637 O

PNC 922638 O

PNC 922639 O

PNC 922650 O

PNC 922651 0
PNC 922652 O
PNC 922654 0

PNC 922664 O

PNC 922667 0O

PNC 922687 [
PNC 922692 O
PNC 922693 0
PNC 922695 [0
PNC 922699 0O

PNC 922713 O
PNC 922714 O

SkyLine Premium$S
10xGN2/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2020.08.04



Electrolux

PROFESSIONAL

Digestof, bez zapachova recirkulaéni, s PNC 922719

ventilatorem, konvektomaty 6&10x2/1
(EL) s podélnym, ukladdnim.

O

Digestof, bez zapachova recirkulaéni, s PNC 922721

ventildtorem, pro CombiDuo 6x2/1 na
6&10x2/1 (EL) s podélnym, ukldddanim.
Digestof, kondenzacni, s ventildtorem,
pro 6&10x2/1 (EL)

Digesto¥, kondenzacni, s ventilatorem,
pro CombiDuo 6x2/1 na 6&10x2/1 (EL)

Digestof, s ventildtorem, konvektomaty
6&10x2/1

0
PNC 922724
0

PNC 922726
O

PNC 922729
O

Digestof, s ventilatorem, pro CombiDuo PNC 922731

6x2/1 na 6&10x2/1

O

Digestof¥, bez ventilatoru, konvektomaty PNC 922734

6&10x2/1

Digestof, bez ventilatoru, pro
CombiDuo 6x2/1 na 6&10x2/1

NoZi¢ky, sada 4 ks, vySkové stavitelné
(230-290mm), pro konvektomaty 6&10

Plech pro tradicni statické peceni, v.
100mm

Grliovaci tdl, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm

Vozik pro sbérnou naddobu na tuk.

GN1/1-20mm, plech s nepfilnavym
povrchem

GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch

GN1/1-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

GNI/1 - grliovaci tal, oboustranny
(hladky-vroubkovany)

GN1/1 - grilovaci rodt - ALU

GN1/1 - plech na 8x sdzend vejce/
palacinky/hamburgery

GNI/1 - pecici plech s podélnymi okraji

GN/1 - rodt na pecené brambory (28ks/
rost)

Sada pro instalaci SkyLine
konvektomatd na pfedchozi typ
podestavby GN2/1

C€

O

PNC 922736
O

PNC 922745
O

PNC 922746
O

PNC 922747
O

PNC 922752
O

PNC 925000
0

PNC 925001
0

PNC 925002
O

PNC 925003
]

ENC 925004
ENC 925005
ENC 925006
ENC 925008

PNC 930218
0

SkyLine Premium$S
10xGN2/1, elektricky

SkyLine Premium$S
10xGN2/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2020.08.04



SkyLine Premium$S
Electrolux 10xGN2/1, elektricky

SkyLine Premium$S
10xGN2/1, elektricky

-
f Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
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