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Originalni provozni pfFirucka
VarioCooking Center MULTIFICIENCY ®




Vazeni zakaznici,

gratulujeme Vam k zakoupeni nového zafizeni VarioCooking Center MULTIFICIENCY®. Se
zaffzenim VarioCooking Center® dosahnete diky snadno srozumitelnému konceptu obsluhy
béhem nejkratsi doby vynikajicich Gsp&chi prakticky bez uceni a nakladnych gkolenf.

V reZimu VarioCooking Control® stagi prostym stiskem tlacitka zvolit, jakou potravinu
plipravujete a jaky vysledek poZadujete — a je hotovo! Zcela odpada nutnost obvyklého
zadavani teploty a doby pfipravy a neustalého kontrolovani.

V ruénim rezimu méte k dispozici véechny zakladni funkce pfistroje VarioCooking Center®.
Pomoci rezimu programovani/ukladani mizete vytvéfet vlastni varné programy.

Na novy pfistroj Vam jako koncovému uivateli poskytujeme zaruku v délce 24 mésich od
data prvni instalace. Pro tento piipad plati VSeobecné obchodni podminky vyrobce.
Chcete-li maximélng vyu(t rozmanité moznosti a vyhody vaseho piistroje VarioCooking
Center®, doporuéujeme vam, abyste si peélivé prostudovali tento navoed k obsluze a
uchovavali jej tak, aby byl vZdy po ruce. Navod k obsluze miZete také shlédnout kdykoliv
pomoci klavesy ,?"-Taste na Vagem ptistroji.

Nyni uz zbyvd vam jen popfdat mnoho zdbavy s novym VarioCooking Center
MULTIFICIENCY® .

Vase FRIMA

P

Pravo na technické zmény na zakladé dalsiho vyvoje vyhrazeny!
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A Nebezpedi!

Bezprostredné
nebezpeéna situace, jez
muZe mit za nasledek
nejtéZsi nebo smrteina
poranéni.

Nebezpeci vybuchu!

N

Nebezpeci poranéni!

ISy

Tipy a triky pro
kazdodenni pouzivani.

v Vystraha!
Hrozi vznik nebezpeéné
situace, jez maze mit
pfipadné za nasledek
téZka nebo smrtelna
poranéni.

Nebezpeci pozaru!

[

Pfed uvedenim do provozu
si prosim pozorné prectéte
prirucku.

> Varovéni!
Hrozi vznik nebezpeéné
situace, jez maze mit
pfipadné za nasledek
lehka poranéni.

Nebezpeci popéleni!

1

Pozor:

Nedodrzeni upozornéni
mizZe mit za nasledek
materialni $kody.
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\ Bezpe€nostni upozornéni

Vseobecna bezpeénostni upozornéni

Tento ndvod k obsluze uloZte tak, aby byl neustale pFistupny viem uiivate_l.i'.lm’pffsltmje!
Bezpecnostnf pokyny Ize alternativné vyvolat stiskem tlaél’.tka""?'" na displell ;:)_FlftrOJev. N
Pfistroj nesméji pouzivat déti a osoby s omezenymi fyzmkyvml, smy’slovyml &i dudevnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti a/nebo védomosti, leda ze by na okruh
téchto osob dohlizela osoba odpovédnd za bezpeénost. o )
Obsluha se smi provadét jen rukama. Pogkozeni nasledkem pouziti Spicatych, ostrych a
jinych pfedméttl vede ke ztraté zaruky. S o
Chcete-li predejit nebezpedi Urazu nebo pogkozen( piistroje, je nezbytné nutné poradat
pravidelna Skoleni a bezpecnostni instruktaze pracovnikd obsluhy.

\. Vystraha!

Kontrola pfed kazdodennim zapnutim a pouzitim ) o o
- Pred pouZitim pfistroje k vafeni se ujistéte, zda se v nddobé nenachdzeji zbytky Gisticich
prostfedky. ] o
- Odstrarite vsechny pfedméty odloZené na pfistroji.

bt Vystraha! ’
- V blizkosti pfistroje neskladujte snadno vznétlivé nebo hqflavé latky — r::epe:zgeér’ po,z"'aru!
- V piistroji se nesméji pripravovat potraviny, které obsahuji sgadn:a_ vznétlivé latky. Latky s
nizkym bodem vzplanuti se mohou samy vznitit - nebezpedi poZéru!

\ Vystraha!

- Ffistroj VarioCooking Center® sméji instalovat pouze kva_{iﬁkovaqr’ a’autorfzovanf qdbornr
pracovnici, ktefi absolvovali specifické Skoleni a postupuy a&'e mrstmgh usfanovem, )

- Chybna instalace, servis, UdrZba nebo &isténi, jakoZ i Zmeény na pristroji rrths:u vevs{ k
poskozeni, poranéni nebo smrti. Pfed uvedenim pfistroje do provozu si peciivé proctéte
navod k obsluze. ) o B

- Tenlo pfistroj pouZivejte jen k vareni jidel v komerénich kuchynich. Jakékoli jiné pouZitf
odporuje urceni pfistroje a je nebezpecné. . ) )

- Cistici prostiedky, jakoZ i jejich pfislusenstvi smite pouZivat jen k ucefvun? popsanym v této
piirucce. Jakékoli jiné pouZiti odporuje uréeni pfistroje a je nebezpecné.
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A Bezpecnostni upozornéni

Bezpecnostni upozornéni béhem pouzivani

Vystraha!

- Kose, zvedaci rameno a jiné piedméty v horké nédobé & nad ni uchopujte jen odévem
(pomdckami) s funkeci tepeing ochrany — nebezpedi popaleni!

- Vrouci nebo horké tekutiny v nddobé — nebezpedi popaleni!

- Viko pristroje otevirejte opatrné, mize dojit k dniku horkych vypard — nebezpeci popélen;i!

- Pii zavfeném viku mohou unikat vypary — nebezpedi popéleni

- Nadoby skldpéjte opatrng, &imz pfedejdete vydplouchnuti — nebezpedi uklouznuti a
popéleni!

- PFi tlakovém vafeni (volitelny dopinék, nikoliv u 112T, 112L) dejte pozor na pripustné
minimalini mnoZstvi ndping, které Je nutné k vytvofeni tiaku, a také na Pripustné maximainf
mnoZstvi ndpiné (viz znacka v nddobé a kapitola ,Pokyny k obsluze — Mnozstvi naplné*)
— nebezpedi popéleni plepenénim nebo vystiknutim pii otevieni vika! Tlakové vareni
neprovadéjte s olejem, miékem & vazanymi tekutinami - nebezpedi poranénil

- Deska VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 112T, 112L) mizZe byt horks — nebezpeds
popéleni!

- Na desce VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 112T, 112L) nepouZivejte panve nebo
hrnce s rukojeti a neodklddejte je na oviddaci konzoli. Nebezpeci pfevrzeni pii zavirani
vika a pfi pohybu nddob — nebezpeci popaleni!

- Na teplou desku VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 1127, 112L) nepokiadejte
kuchyriské pomiicky, hiinikové nédoby atd. — nebezpedi popéleni!

- Desku VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 1 12T, 112L) nepouZivejte jako odklddaci
plochu — nebezpedi popéleni!

- Dejte pozor na pfipustnou maximaini a minimaini vysku napinéni nadoby v jednotiivych
provoznich reZimech. Pfi nespravném pouZivani (nedosaZenf &i prekroceni mezi) hrozi
nebezpeci poZdru nebo opareni!

- Do prazdné predehraté nadoby nenalévejte studenou vody — nebezpedi popéleni a
opareni!

- Vnéjsi teplota pristroje mize b Yt vysSinez 60 °C - pfistroje se dotykejte jen na oviddacich
prveich — nebezpedi popélenit

- S pojizdnymi pistroji se smi pohybovat jen se zcela vyprazdnénou nddobou, aby nedoslo
K vysplouchnuti tekutin — nebezpeci uklouznuti a popalen;!

- Pii mobilnim pouzivéni doplriku VarioMobil ™: Nachdzeji-ii se v nddobé tekutiny, zakryjte
Ji, aby nedoslo k vysplouchnuti tekutin — nebezpeci uklouznutf a popéleni!

- Pii vylévani pouZivejte dostatecné Siroké zdachytné nadoby — nebezpeci uklouznuti a
popaleni! Prazdné nadoby nikdy nepfedehfivejte bez dozory.
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A Bezpeé&nostni upozornéni

Vystraha!

- Pii pohybovani vikem, zamykani (mozZnost tlakového vareni, nikoliv u 112T, 112L) nebo
nakiapéni nddoby hrozi nebezpeci popéleni!

- Dojde-Ii pfi zavirdni nebo otevirani vika k trhavym pohybim, viko zcela oteviete a jiZ je
nezavirejte. Neprodlené informujte svého servisniho partnera. Aby byli o této skutecnosti
informovani vsichni uZivatelé, je nutné na pfistroj umistit nésledujici vystrazné upozornéni:
Pozor! Zavada mechaniky vika. Nepohybujte vikem! Nebezpedi poranénf!

- Na viko nebo do prostoru jeho nataéeni neumistujte 7adné pfedméty.

- Jestlize pojizdnymi pfistroji nepohybujete, museji byt aktivovan y zajistovaci brzdy koledek.
Pristroje se mohou na nerovném podkladu rozjet — nebezpedi poranéni!

- Stoji-li pfistroj na koleckdch (volitelny doplnék), neprovozujte jej v tlakovém reZimu
(volitelny doplnék) — nebezpeci poranéni!

- Voziky na olej, voziky na kose, dopinék VariomMobil™, jakoz i pfistrofe namontované na
kole¢kach se mohou pfi pfepravé po Sikmém povrchu nebo pres prah prevratit - nebezpedf
poranéni! :

- Pfi instalaci pristroje VarioCoking Center® 112T, 112L se zabudovanymi patkami, vznikne
na pfedni strané panve stlacené misto - nebezpedi poranéni.

- Sondu teploty jadra umistéte na viko. Dbejte na to, aby jehla nepfesahovala plochu vika
- nebezpedi poranéni!

- Pdcka ventilu nddoby (1127, 112L) nesmi zaklapnout zpét, JjelikoZ by mohlo dojit ke stfikani
horke vody ¢&i olgje - nebezpedi popaleni!

Bezpeénostni upozornéni pro fritovani

@ Nebezpeci!

- Hoficl tuk a olej nehaste vodou — nebezpedi vybuchu!

- Do oleje nepfilévejte vodu — nebezpedi vybuchu!

- P¥i praci s olejem nepouzivejte ruéni sprchu — nebezpeci vybuchu!

- Desku VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 1127, 112L) pouZivejte jen tehdy, pokud je
zajisténa ramem nebo opatiena nadobou bain marie (viz kapitolu ,Pfislusenstvi pfistroje”).
Dejte pozor, aby do nadoby nestiikaly Zédné tekutiny — nebezpeci vybuchu!

- Na desce VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 1127, 1 12L) nepouZivejte panve nebo
hrnce s rukojelf a neodstavujte je na ovlddaci konzoli. Nebezpeci prevrzenf pfi zavirdnf
vika a pfi pohybu nddob — nebezpedf vybuchu!

- Nevypoustéjte Zadny olej integrovanym odtokem panve - nebezpedi exploze!

- Pokud se olej vypousti pFes odtok pdnve, mohou vzniknout skody na budové. Za toto neni
pfebirana Zadna zéruka.
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» Bezpecnostni upozornéni

\. Vystraha!

- Ptgvidefqé_k?nrrolujte kvalitu oleje! Stary olej se miiZe vznitit — nebezpedi poZaru!
- Pri pouzrvam‘psvn?ho Iuku je nuiné tuk v provoznim rezimy fritovén{ rozpoustét pfi teplotd
50 °C. Uzavfete pii rozpusténi tuku viko pfistroje.

é Vystraha!

- Hcgrk}_? olej v provoznim rezimu fritovéni — nebezpedi popalenii

- P fvntova'm' dejte pozor na pfipustna minimalni a maximalni mnozstvi naplné (viz
zna:cky na nadobé ,min oil" a ,max oil") — nebezpedi popéleni vystiikujicim olejem!

- KoSe a zvedaci rameno Jsou horké — nebezpesi popaleni!

-K vyp{azdﬁovénf nadoby pouZivejte vozik na olej (viz kapitolu
nebo jinou dostadujici zdchytnou nddobu. Umistéte ji tak, abys
— nebezpedi popéleni!

- Néddoby skidpéjte opatrné, &imz
popalenit

- Pri vyvpr'azdﬁovénf néadoby miize dojit k vystriknutf horkého oleje — nebezpeci popéleni!

- Dpdrzu1re mnoZstvi napiné doporudend v prirucece pro pouzivéani (zobrazit si je miZete
srrgknutr’m Hlacitka , 74 — nebezpedi popdleni!

- Zejnzéna Pii ponofeni velkého mnoZstvi vihkych potravin dochézi k tvorbé pény a
vystrikovani oleje — nebezpeci popéleni!

- Vngjsi teplota pristroje muze byt vyssi nez 60
prveich — nebezpedi popéleni!

-Prislusenstvi pristroje”)
te zamezili vydplouchnutf

predejdete vysplouchnuti — nebezpedi uklouznuti a

°C, pfistroje se dotykejte fen na oviddacich
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A Péce, prohlidky, udrzba a opravy

Péce

Za ucelem zachovani vysoké kvality ulechtilé oceli, eliminace provoznich poruch a z
hygienickych divod je nutné p¥istroj kazdy den distit.

Vystraha!

Nebudete-Ii pfistroj &istit, nebo budete-ii jej &istit nedostateéné, mohou se tuk a/nebo zbytky
potravin usazené ve varné nadobé vznitit — nebezpedi poZaru!

‘ \ Vystraha!

Cisténi — agresivni chemické prostfedky ~ nebezpeci poleptani! PouZivejte ochranny odév,
rukavice, ochranné bryle a ochrannou masku odpovidajici pfedpistim.

- PFistroj pfed prvnim pouzitim vydistéte.

- PFislugenstvi pfed prvnim pouzitim ogistéte.

- V pfipadé delSich provoznich pfestavek (napfiklad pfes noc) nechavejte ventil nadoby
otevieny a viko nedovirejte.

- Nadobu netistéte mechanicky ostrymi nebo $pi¢atymi néstroji.

- K &isténi nepouzivejte vysokotlaké Sisticl pfistroje.

- K gisténl pfistroje a jeho pfisluSenstvi nepouzivejte latky obsahujlci kyselinu solnou,
siru nebo jiné latky spotfebovavajicl kyslik, nebot by doslo k poskozeni pasivni vrstvy
chromniklové oceli a pfistroj nebo piislu$enstvi by se mohlo zabarvit.

- V pfipadé potfeby nddobu vyvafte zfedénym stolnim octem, &imZ odstranite vapenné
nénosy nebo zabarveni (,duhu“ po vafeni). Poté octovou vodu vypusfte a nadobu
dikladné oplachnéte ¢istou vodou.

- Ventil nadoby pravidelné od$roubovavejte a &istéte (viz kapitolu ,Cistén().

- DodrZujte pfislusné pokyny uvedené na obalu &isticiho prostfedku.

- Informace o prilb&hu &igténi naleznete v kapitole ,Cigténi*.

- Drhnouef &istici pomiicky pouZivejte vyhradné uvnitf nddoby! Ostatni povrchy jsou
nachylné na podkrabanil

- Zamezte hromadéni kuchyiiské soli na povrsich z uslechtilé oceli. P¥ pfidavani soli
zajistéte michanim jeji rychlé rozpusténi, zbytky odstrarite dikladnym vyplachnutim
derstvou vodou.
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A Péce, prohlidky, udrzba a opravy

Prohlidky, udrzba a opravy

A Nebezpedi - vysoké napéti!

- Profwrlidky, tdrzbu a opravy sméji provadét jen vyskoleni odbornici.
- Pr{ c:vs%‘em, prohlidkéch, Udrzbé a opravich musi byt pristroj prostfednictvim opatfeni na
miste instalace odpojen od napdjent energif.

- U pojizdnych piistrojii je nutné volnost pohybu pfistroje omezit natolik, aby pii jeho
p?’hybl..l nemohio dojit k poskozeni pfivodu energie, vedeni vody a odpadnich vod. Jestlize
pristrojem pohybujete, musi byt zajisténo spréavné odpojeni pfivodu energie, veden/ vody
avodpgdnfch v_od. KdyzZ pfistroj umistujete zpét do puvodni polohy, je nutné v souladu s

predpisy osadit pojistku proti pohybu a pfipajit pfivod energie, vedeni vody a odpadnich

vod. Poz_or! Pfistroj je nutné opétovné vyrovnat do vodorovné polohy!

- Cheete-li si zajistit bezvadny technicky stav svého pfistroje, méii byste alespofi jednou

rocné nechat provést jeho Udrsbu autorizovanym servisnim partnerem.

Ruceni

Insta_igcg @ opravy provedené jinymi osobami nez autorizovanymi odborniky a pomoci
neoriginainich nahradnich dild, jako i jakékoli technické zmeny, které nebudou schvéleny
vyrobcem, vedou k zaniku zéruky a ruceni vyrobce za vyrobek.
Déle platf V&eobecné obchodni podminky vyrobce.
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Pokyny pro pouzivani pfistroje Pokyny pro pouzivani pristroje

Funkéni souéasti (VarioCooking Center® 112T, 112L) Funkéni souéasti (VarioCooking Center® 112, 211, 311)
i (@ Typovy Stitek ®
v -(rs\;p\?é‘gmsit:l;giitymi ldaji, jako je pfikon, (se vSemi ddlezitymi Gdaji, jako je pFikon, )

napéti, pocet fazi a frekvence, jakoz i typ napérff povc“zet fézj a frekvence, jakoz i typ
pFistro}e Gislo pfistroje a hmotnost) pristroje, Gislo pfistroje a hmotnost)

(2) Ovladaci panel (& Ovladaci panel
(3 Centralni nastavovaci kole¢ko (@ Centraini nastavovaci kole¢ko
& Viko pfistroje ! %y Viko pFistroje
| ;
Madlo vika ! (8 Madlo vika
(7 Ruéni sprcha (s automatickym (& Kryt elektroinstalaéniho prostoru
: : - - o
BT @ Ruéni sprcha (s automatickym
S névratem do p(vodni poloh
& varioDose . P polohy)
(@ Sonda teploty jadra (@ VvarioDose
@ Zafizeni k zavéseni zvedaciho ramene @ VitroCeran (volitelny dopin&k)
il na VarioGooking Center® 112T, 1121 Nohy pFistroje (vyskové nastavitelng)
(i3 Ventil nadoby
@ Nadoba | ® zasuvka1NAC230V
{{@ Hrdla parniho vedeni ! (@ Sonda teploty jadra
I gy . .
@ Packa ventilu nadoby | (@ Zafizeni k zavéseni zvedaciho ramene
(@ Pojistka (zamek) pro tlakové vaieni
(volitelny doplnék)
(3 Ventil nadoby
I
! (& Nadoba
@ Hrdla parniho vedeni

VarioCooking Center® 211, 311 je identické
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Pokyny pro pouzivani pfistroje

Vseobecné pokyny pro pouzivani

- Do blizkosti pfistroje neumistujte zdroje tepla (napf. grilovaci desky, fritézy atd.).

- Pfistroj se smi pouzivat pouze tehdy, pokud teplota v mistnosti &ini vice nez 5 °C. P¥i
niZ8ich okolnich teplotdch musfte pfistroj pfed uvedenim do provozu zahfat na teplotu

vys8inez 5 °C.
- Pfi béZném provozu éini hladina hluku pfistroje méné nez 70 dB.
- PouZivejte jen origindlni pfisluSenstvi vyrobce pfistroje odoiné proti teplu.
- PiisluSenstvi pfed pouZitim vzdy vycistéte.

- Pfi del8ich provoznich pfestavkédch (napf. den volna) pferusujte opatfenim na misté

instalace zasobovani p¥istroje vodou a elektfinou.

- P¥itoky vody (ruéni sprcha a VarioDose ™ ) je nutné pravidelné pouZivat, aby voda v
privodech nestdla a nemohly se mnozit zdrodky. Pfi vice nez tfidennich prostojich & po
pfevozu pfistroje doporugujeme VarioDose ™ a ruéni sprchu proplachnout zhruba 10 litry

vody (v zavislosti na délce pfivodu).
- PfesvédCte se, zda se v prostoru ventilu nddoby nenachazeji zbytky jidla.

- Tento pfistroj se nesmi likvidovat vyhozenim do domovniho odpadu nebo odevzdanim do

komunalni sbérny. S likvidaci pfistroje vam radi pom(zeme.

Maximalni mnozstvi napiné u jednotlivych velikosti pfistroji
VarioCooking Center® 112/112T: 15 kg/nadoba

VarioCooking Center® 112L: 25 kg/nadoba

VarioCooking Center® 211: 100 kg

VarioCooking Center® 311: 150 kg

i,
| @ |
L
Pt
"Pfekrogeni povoleného maximéiniho mnozstvi ndpiné mizZe vést k poskozeni pfistroje.
Dodrzujte Udaje o povoleném maximélnim napinéni potravinami, uvedené v pfiru¢ce pro
pouZivani. Zobrazit si je miZete stisknutim tlagéitka ,?".
Pozor! Upozorfiujeme, Ze skladovani a rozmrazovani potravin v nevytdp&ném prostoru na
vareni je z hygienického hlediska vysoce povéZlivé!
V néadobé nebo na ovlddacim panelu se nesméji rozmrazovat &i skladovat hiuboce zmrazené
potraviny.”
\‘ - R I e R R ST
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m Pokyny pro pouzivani pfistroje

Prace se sondou teploty jadra

Varovani!

(pomdckami) s funkei tepelng ochrany.

A

i

-

Varovani!

poranéni!

i’ Pii vkladani sondy teploty jadra si chrarite paZe a ruce ped hrotem sondy — nebezpedi
!

Sondu teploty jadra zapichnéte do

nejsiln&jsiho mista pfipravované potraviny.

Jehla musi byt prostréena stiedem vafené
potraviny. Podrobny popis optimainiho
umisténi sondy teploty jddra naleznete v

Sonda teploty jadra miZe byt horkd — nebezpeci popaleni! Dotykejte se J7 pouze odévemn

pFiruéce pro pouzivani. Zobrazit si ji miZete

stisknutim tlagitka , 7«

V-07 - 01/2016 - PM/Stme - Czech - © FRIMA
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NepouZivanou sondu teploty jadra umistéte
na vyhrazené misto na viku, a to ve
stanovene orientaci (kabel rovné, hrot
sondy otoCen do strany a pfiléhajici k viku).
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Pokyny pro pouzivani pfistroje

|
|

L

ISy

.,

bt

.,

B —

o

Pfi nespravném pouziti & umisténi sondy teploty jadra nepfebirdme odpovédnost za Skody.

ettt

Nepouzivanou sondu teploty jadra umistéte na vyhrazené misto na viku, a to ve stanovené
orientaci — nebezpeti poskozeni!

Sandu teploty jadra nenechéveijte viset z nddoby — nebezpedi pogkozenil

Pfed vyjmutim vafené potraviny z nadoby z ni vytdhnéte sondu teploty jadra — nebezpedi
poskozeni! ‘

s o

( ™

t

J

Je-li sonda teploty jadra na zagatku vatenf teplej§i neZ nastavend teplota jadra (napf. viivem
skute€nosti, Ze sonda lezela v prib&hu ohfivani ve fritovacim oleji), musite sondu pred
vloZzenim do potraviny zchladit.

Dbejte na to, aby sonda byla pfi kontaktu s olejem suchd, jinak hrozi nebezpeéi popdlenil

L b AP B bk e e e e SR e R e+
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Pokyny pro pouzivani pristroje

Maximalni elektricka zasuvka posilova¢

VarioCooking

Center® 112 (nikoliv
u 1127, 112L)

elektricky
posilovaé

23 KW

Elektricka ochrana

10A

VarioCooking
Center® 211/311

3,6 KW

16 A

Hmotnost pfistroja
Ptistroj

bez moznosti

s mozZnosti ,tlak”

tak*
112T 99 kg
112 168 kg 186 kg
1120 132 kg _
211 195 kg 223 kg
311 251 kg 279 kg
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Info
Pokyny pro pouzivani piistroje Pokyny k obsluze

Prace s ruéni sprchou

Dotykova obrazovka a nastavovaci kole¢ko
- Cheete-li ruénf sprchu pouzit, vytdhnéte hadici a stisknéte ovladaci tlagitko.
- Ru¢ni sprcha se po pouziti automaticky navine‘.

- Ruéni sprchu nechejte vZdy navijet pomalu a ¥zena.

Vas$ pfistroj je vybaven dotykovou obrazovko

u. Jiz pfi lehkém dotyku prstem mate moZnost
provadét na svém pfistroji zadanf.

}f i\?
E IL iz = R B ————— W ~ l
'] | Chcete-li aktivovat nékteré z tlagitek,
R i stisknéte je. Aktivni stav je |nd|kovan
Vystraha!
Rucni sprehu nepouZivejte pfi praci s olejem (fritovani)! i | blikajicim ¢ervenym rameckem.
l Pred pouZitim ruéni sprchy zaviete kryt zdsuvky! ]
o V aktivnim stavu miizete centralnim
4 T . nastavovacim koletkem provadét
i . % P . A AR AR et bk i, nastaveni.
1 |
¥

Silné vytaZeni ruéni sprchy pfes maximalni dostupnou délku hadice hadici poskodi.
Zajistéte, aby se hadice po pouitl ruéni sprchy zcela navinula.

Alternativné mizete nastaveni provadeét

Zadani se pfevezme po stisknuti tlacitka &i
presunutim/pfetazenim posuvniku.

centralniho nastavovaciho koleéka nebo po
uplynutf ¢tyf sekund.

18759 V-07 - 01/2016 - PM/Stme - Czech - ® FRIMA
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Pokyny k obsluze

Hlavni droven displeje

Tlagitko zapnutifvypnuti

T2

Ruéni rezim

‘l,» f Varen(

wasr= Pecenl

Fritovan(

Rezim VarioCooking Control®

‘; Top 10

@ Maso
e Ryby

L Zelenina a pfilohy
% .~ Pokrmy z vajec

ﬂj» Polévky a omacky
@ Miééné a sladké pokrmy
\,;;*'f"“?:{i Finishing® a servis

Dalsi funkce

% ReZim programovani/ukladanf
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Pokyny k obsluze

Vysvétlivky k tladitkam

smmm Tladitko Home: Ndvrat na
pocateéni droveri (dlouhé

L stisknuti tladitka)
;i; Konfigurace pfistroje MyVCC (typ
112/112TA112L)

Sedé tlagitko volby nadoby:
g Aktivace zobrazenf levé nadoby
: na displeji (typ 112/112T/1 12L)

Tlagitko volby nédoby s Servenym
rameckem: V levé nddoba
probihd varny proces (aktivované
zobrazen( pravé nadoby na
displeji). Je-li na leve strang nutné
provést néjakou Ginnost, ramedek
bliké (typ 112/112T/112L).

4= Funkénf tladitko: Zobrazeni

\é} tlagitek k obsluze soutasti
}

piistroje, jako je viko, nadoba,
funkce VarioDose™ | ventil
nadoby a deska VitroGeran
(volitelny doplnék, neni dostupné
pro modely 1127/112L)

V-07 - 01/2016 - PM/Stme - Czech

D EDOD

Tlacitko Zpét: Ukongeni procesu
nebo skok do nadfazené Urovné

Konfigurace pfistroje MyVCC (typ
211/311)

Cervené tla&ftko volby nadoby:
Aktivované zobrazeni pravé
nadoby na displeji (typ
112/112T7M112L)

Funkce ndpovédy

-© FRIMA 21/59
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m Pokyny k obsluze . Pokyny k obsluze

] '

o,
'h'.

Tlaéitka pfi stisknutém funkénim tladitku

o N ol
=g ?

1
i.. - s A Y s L U ——

B

€
.

Varovani!

Dojde-Ii pfi zavirdni nebo otevirani vika k trhavym pohybum, viko zcela oteviete a Jiz je
._frezaw’rejte. Neprodleneé informujte svého servisniho partnera. Aby byli o této skutecnosti
informovani vsichni uZivatels, Jje nutné na pfistroj umistit nasledujici vystrazné upozornéni:
Pozor! Zdvada mechaniky vika. Nepohybujte vikem! — Nebezpedi poranénil

i Na viko nebo do prostoru feho nataceni neumistujte 24dné predméty — nebezpedi poranénil

T e g,

e, et o e ok s ey e Spber ey et

A A i . S Pt .u..“:l

Stisknutim a pfidrzenim tladitka zaviete Stisknutim tladitka nadobu oteviete. ! ro——
nadobu. U typu 112/112T/112L se viko Opétovnym stisknutim pohyb zastavite. U AN
zavira ruéna. typu 112/112T/112L se viko otevira rugné. ! Fe\ | e i e 1
; e Varovani!
\E Viko piistroje otevirsjte opatmé. MuZe dojit k dniku horkych vypart — nebezpedi popdient!
Je-li pomocf pfistroje MyVCC aktivovéno - | S N T

nastaven( ,VarioClose" (pouze u typu
112L), zobraz( se dal§i tlagftko. To
mechanicky sniZi viko, aby bylo mozné
zjednodusit pfi vy$$i montazi dosaZeni
rukojeti k zavieni vika. Pokud viko
nebylo zavfeno, po 3 sekundéch se opét
kompletné otevfe.
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Pokyny k obsluze

2

Stisknutim a pfidrzenim tladitka nddobu
spustite. Spustit provozni rezim je mozné
jen pfi zcela spuéténé nadobé.

ey

Varovani!

poranéni!

Stisknutim a pfidrzenim tlagitka nadobu
zvednete. To je v8ak moZné aZ po Upiném
otevfeni vika.

Pozor! PouzZivite-li zvedaci rameno, musite
Jje pfedtim rucné odstranit!

P
A
S

Varovani!

i PP —G———

B N E——Y B e —

Po stisknuti tla¢itka ,Spustit nadobu” se
zobrazi dalsi tagitko ,Automatické spustdni
néadoby". Pokud je stisknuto toto tla&itko,
nadoba se automaticky spustf (pouze
utypd 112, 112T, 112L).

e e L . e

Pod nadobu nebo do prostoru jejiho nataéeni neumistujte 2adné predméty. — Nebezpeti

A A S £ BB b e £ P oA e L

Nédoby skidpéjte opatrng, &imz predejdete vystiiknuti — nebezpeci ukiguznun’ a p?pélem’{ )
Pii vylévani pouZivejte dostatecns Siroké zachytné nadoby — nebezpedi uklouznuti a popaleni!
Za timto Gcelem doporucéujeme nase prislugenstvi VarioMobil™ a vozik na olej.

T e L b b
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Pokyny k obsluze

.# Chladna tryska VarioDose ™

Funkce trysky VarioDose ™ umoZzfiuje
pfesné davkovany pFsun vody pfimo do
nadoby. Po stisknutf tlagitka nastavite
centraln/m nastavovacim kolegkem
mnoZstvi vody. Pinénf a odpodet

litrls se spusti po stisknuti tiagitka &
nastavovaciho kole¢ka nebo po uplynuti
CtyF sekund. Opétovnym stisknutim
nastavovaciho kolec¢ka ptitok pred
dosazenim nastaveného poétu litri
zastavite,

Stisknutim tlagitka oteviete ventil nadoby.
Dlouhé stisknuti tlagitka pomahda zabranit
netmysinému otevieni ventily nadoby.
Ventil nelze otevfit , pokud je nadoba
pFilis horka ! Znovu otevfit jej mizZete po
vychladnuti. Po zvoleni fritovani je mozné
ventil nadoby otevfit teprve po uplném
sklopeni nadoby,

U typu 112T/112L probih4 otevirani ventilu
panve manudlné pomoci packy ventilu
panve.

Pl Tepld tryska VarioDose ™
¢ (volitelny doplnék, nikoliv
: u 112T/112L)

Maximalini mnoZstvi naplnéni s tryskou
VarioDose ™

VarioCooking Center® 112/112T: 14 litrQ na
nadobu

VarioCooking Center® 112L: 25 Jitrgi na
nadobu

VarioCooking Center® 211: 100 litr(i
VarioCooking Genter® 311: 150 litr

\

Stisknutim tla¢itka ventil nadoby zavrete,
Ventil nadoby se automaticky zavird po
zvoleni procesu nebo ruéniho provozniho
rezimu.

U typu 112T/112L probiha zavirani ventilu
péanve manualné pomoci packy ventilu
panve.
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Pokyny k obsluze

U pfistroje VarioCooking Center®
112T/112L se integrovany odtok péanve
otevira a uzavird manualné ovladanim
packy ventilu panve. Pfi otevirani ventilu
panve béhem popt. po fritovan( dojde k
akustické varovné signalizaci.Ventil panve
okamZité uzavfete. Horky olej se vyléva
pFes tzv. vylevku v panvi. Olej je nutné
likvidovat dle platnych pfedpisg.

Rugni sprchu nepouzivejte pfi praci s
olejem (fritovani)!

<

Stisknutim tlaéitka obsluhujete desku
VitroCeran (volitelny doplnék, nikoliv u
112T, 112L). Centralnim nastavovacim
koletkem mizZete nastavit Sest riznych
stupnll topeni.

VitroCeran (volitelny doplnék,
nikoliv u 112T, 112L): Stupen 1
minimum

VitroCeran (volitelny dopinék,

maximum

26/59 V-07 - 01/2016 - PM/Stme - Czech - ® FRIMA

nikoliv u 112T, 112L): Stupefi 6

m Pokyny k obsluze

¥

b S
I

]

SR

Varovanil

Deska VitroCeran (voliteiny dopinék, nikoliv u 1127, 1 12L) miZe byt horkd — nebezpedi
popdaleni!

Na desce VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 112T 1 12L) nepouZivejte panve nebo hrnce
s rukojeli a neodstavujte je na oviddacr konzoli. Nebezpedi pfevrzeni pri zavirani vika a pri
pohybu nadob — nebezpedi popéleni!

Na teplou desku VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 1 121, 112L) nepoklddejte kuchyriské
pomdicky, hlinikové nddoby atd. — nebezpedi popaleni|

Desku VitroCeran ( volitelny dopinék, nikoliv u 1127, 1121 ) nepouZivejte jako odkiddaei plochy —
nebezpedi popéleni!

ngud .by deska VitroCeran (voliteli) ¥ doplnék, nikoliv u 112T, 112L) praskla nebo se rozbila,
Pristroj nebo prvky ihned odpojte od sité — nebezpedi popéleni!
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Pokyny k obsluze

Mnozstvi naplné v nadobé

Chcete-li si zajistit maximalni bezpe&nost, dodrZujte meze naplnéni dle rysek v nddabs.

112, 1127 1120
— 25
MAX press. 14
so12 — 20
10
Mol 8 MAX oi i
== © .0
MIN o = MIN ol ——8
- B 2
211 311
00 =150
MAX press. 80 120
MAX press. 100
"% =0
40 =60
. oM MN ol = < WAX ol
MN of e
=20 a0
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Pokyny k obsluze

Mnozstvi napiné — obecné

Typ pfistroje Minimalini Maximalni pFipustné
pfipustné mnozZstvi napiné

mnoZstvi naplné
112/112T 3 litry 14 litrdi
112L 6 litrGi 25 litrdy
211 20 litrd 100 litr(s
311 30 litrd 150 litr)
Typ pfistroje Minimaini Maximalni pFipustné
pfipustné mnoZstvi naplné oleje*

mnozZstvi napiné

oleje
112/112T 4 litry 9 litrr*
112L 8 litry 14 litra*
211 30 litri) 35 litro*
311 45 litrg 49 litrgr*

* Maximalnf pfipustné mnozstvi napIné dle DIN 18869-6 je nutné vZdy dodrZovat. Do zafizen(
VarioCooking Center® 311 nalijte olej ve studeném stavu pouze po rysku ,MIN* (45 |itr().
Olej pak diky tepelné roztaznosti Po zahfati na provozni teplotu automaticky doséhne
rysky ,MAX" (49 litrtl). Timto zplsobem dodrzite bezpeénostni pfedpisy a budete moci toto
mnoZstvi oleje rovnéz pohodiné skladovat a pfepravovat ve voziku na olej.

MnoZstvi napiné oleje pfi vafeni v kosich
Typ pfistroje Pfipustné

mnozZstvi napiné
pro vareni v kosich

112/112T 10 litrdi
112L 18 litrdl
211 60 litr(
31 90 litrd)

MnoZstvi napiné pro tlakovém vafeni (volitelng, ne u 112T, 112L)
Odpafovanim vody se vytvaii tiak. Dbejte proto na to, aby bylo v nadobé k dispozici
dostateéné mnozstvi volné vody, ktera neni béhem varen( absorbovéna potravinou.
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Pokyny k obsluze Pokyny k obsluze

Typ pfistroje Minimalni Maximalni pfipustné Ty
pfipustné mnozZstvi napiné v |
mnoZstvi napiné pfi tlakovém vareni pAL 3’* s s o ' 305 e M A R U e gl
pFi tlakovém » J !
vafeni |
i _— Varovani! ' .
112 2 litry 14 litrd Dejte pozor na ptipustnou maximélni a minimalni vysku naplnéni nadoby v jednotlivych
211 20 litra 80 litrd provoznich reZimech. Pri nespravném pouZivani (nedosaZeni ¢i prekroceni mezi) hrozi
A et
311 30 litrci 100 litre nebezpedi poZaru nebo popéleni!
Typ pfistroje Maximalni 3 ) Y
pfipustné i i i . -~ - T “
mnoZstvi napiné k. 1 } i
1121127 15 kg/nédoba I E
1121 25 kg/nadoba i Prekrogeni pFipustného maximalniho mnozstvi ndplné miZe vést k poskozeni pistroje. j
211 100 kg h . e e e e
31 150 kg

Maximalni pfipustné mnozstvi napiné kosu z pfislusenstvi
Maximalni pFipustné mnoZstvi népiné ko z pfisluenstvi zavisi na potraviné. Viz
uzivatelska pfirucka.
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Info
Pokyny k obsluze

Funkce napovédy

Abyste mohli jednoduse a efektivné vyuZivat rozmanité moznosti svého pfistroje, je v ném
uloZen podrobny navod k obsluze a pFiruéka pro pouziti s praktickymi ptiklady a uzite€nymi
tipy. Funkci ndpovédy miiZzete zvolit tlagitkem , 2.

Vysvétleni tladitek

Otevfeni vybérové nabidky a

Spusténi funkce ndpovédy vybér prirudky

=

1 Zobrazerjl pezpecnostmch Opusteni funkce ndpovédy
VAR Upozornéni

Posun o stréanku vpfed Posun o stranku zpét

reee Otevieni dali kapitoly Otevfeni pfedchozi kapitoly

KR E-
N&E0O
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Pokyny k obsluze

Piehled provoznich rezimu

Po zapnuti nebo dlouhém stisknuti tladitka
Zatatek (Home) se dostanete na hlavni Groveri.
Zde muzete zvolit tfi provozni rezimy pfistroje
VarioCooking Center® .

Rezim VarioCooking Rucni rezim Rezim
Control® programovani/
ukladani

Stisknutim tlagitek Maso, Stisknutim tlacitka Vafenf,
Ryby, Zelenina a piilohy, Peceni nebo Fritovani Programovani pfejdete do
Pokrmy z vajec, Polévky a pfejdete do ruéniho rezimu programovani/
omacky, Mlééné a sladké rezimu. ukladani.

pokrmy nebo Finishing

® a servis oteviete vybér U pfistroji bez doplfiku pro

varnych procest v rezimu fritovani je tlacitko Fritovani

VarioCooking Control® .  neaktivni.

Stisknutim tlacitka
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Rezim VarioCooking Control ® ./ Rezim VarioCooking Control ®

V rezimu VarioCooking Control ® sta&f prostym stiskem tladitka zvolit, jakou potravinu Informace a vyzvy v pribéhu procesu
pripravujete a jaky vysledek pozadujete. PFistroj prub&zné pfizplsobuje dobu pifpravy a
teplotu. Zobrazuje se aktudlné vypocitana zbyvajici doba pfipravy. Pfiklady a uZiteéné
pokyny naleznete v pfiruc¢ce pro pouzivani. Zobrazit si ji miZete stisknutim tladitka ,?".

Vyzva k vioZzeni rotu na dno

Indikace pfedehfivani nédoby

Tlac¢itka a piktogramy v rezimu VarioCooking Control ®

Pk
“ - . ; Indikace napousténi vody
@ Rychlost pHpravy . Teplota jédra / stupefi tepelné .

Vyzva k naplnéni

&

Upravy

Vyzva pro vkladani okolady do
vodnfi ldzné

-

mamnmw

Stupen tepelné Upravy pfi vafeni Vyzva ke spusténi vika

A’ Delta-T

vajec

Vyzva k zamknuti vika (volitelny

NETR dopingk pro tiakové vareni, ne

Vyzva k zaliti
Velikost vafené potraviny 112T, 112L)

% Doba pfipravy
Vyzva k odemknuti vika (volitelny
P doplnék pro tlakové varfeni, ne

(R
]
=
L ——
,Oi Opegeni dozlatova g Stupe orestovani 112T, 112L)
LS, o

Vyzva k vioZeni sondy teploty
jadra do potraviny (zde: maso)

Vyzva k opétovnému vioZeni

Teplota vodn{ lazné sondy teploty jadra.

Tloustka vafené potraviny

ii Teplota

/} Sonda teploty jadra

Indikace odstrarfiovani tlaku
(volitelny doplnék pro tlakové
vareni, ne 112T, 112L)

B \/yzva k vloZen{ sondy teploty

Druh masa jadra do varné tekutiny

Vyzva k opé&tovnému viozeni

Indikace kroku pfipravy sondy teploty jadra.

""e‘iﬁ Ko Q Viskozita
| ocT— Lo,

% Druh okolédy

Vyzva k otoCeni pfipravované

Indikace konce kroku pfipravy potraviny (zde: ryby)

-
)
r ~ r - I “
- Vypadek napéjent Nl Vyzva k vmichani
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Rezim VarioCooking Control ®

[

Zobrazeni maximaini pfipustné
urovné naplnéni pfi tlakovém
vareni (volitelny doplnék, ne

112T, 112L)

Typ 112: 14 litrh

Typ 211: 80 litrd)

Typ 311: 100 litrg

T Indikace nouzového procesu pfi
W nevloZené nebo chybné viozené
B sondé teploty jadra

'%
%
V’ Tlagitko Potvrdit/Ano
i lly

x Tladitko Zrusit/Ne

Moznosti po ukonéeni pfipravy

B

Vyzva k vmichéani a vioZen( sondy

teploty jadra

. 1 Vyzva k zamichani

@ " Pokradovat s &asem £ Premisténi sondy teploty jadra
@€
g ; Fhos ool
g @ Udrzovani v teplém stavu @ ¥ Nové viozeni
36759 V-07 - 01/2016 - PM/Stme - Czech - © FRIMA

G
Rucni rezim

V ruénim rezimu méte k dispozici véechny zakladnf funkce ptistroje VarioCooking Center®

Tlagitka a piktogramy v ruénim rezimu

AT
b 9 9 © Eﬁ_tl PowerBoost
“ - - § 00000

100005

e~ Peceni

Fritovani
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Teplota pfipravy

Jill Teplota varu

Vareni Delta-T

PowerBaost

PowerBoost™

Doba pfipravy

Teplota jadra

Predehfev

Trvaly provoz

Tlakové vareni (volitelny dopinék,
ne 112T, 112L)

Prace s koSi

e @ = e Hx Bk
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s e sk ey A gt e o o s e

Stisknutim tlagitka teploty pfipravy si zobrazite aktualni udaje o pfipravé, jako je skuteéna
teplota pfipravy, skuteénd teplota jadra a uplynuld doba.
Stis}fneze—li tlacitko teploty pfipravy na deset sekund, zobrazuji se skuteéné hodnoty

nepretrZité. Na poZadované hodnoty se vratite op&tovnym stisknutim tla&itka teploty pfipravy.
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% Rezim programovani/ukladani

e
W EEEEE
Y

Bolognese

Fried egg

Frutti di mare

Ratatauille

Pomoci tlacitek se Sipkami
nebo otaéenim centralnim
nastavovacim koleCkem muzete
zvolit program.

l ! Vybérové okno programu
i

V-07 - 01/2016 - PM/Stme - Czech - © FRIMA

Pomoci rezimu programovéani/ukladani mizZete vytvaret vlastni varné programy. Dle svych
individualnich potfeb mizete kopirovat, upravovat a pod jinym nazvem ukladat varné procesy
v rezimu VarioCooking Control® nebo vytvafet vlastni ruénfi programy sestavajici az z
dvanacti kroku.

Tlacitka v rezimu programovani/ukladani

D Novy program
[FOV—_

e D

Kopirovani programu
[

E Zména programu

wsl
el

B

Lewaals  Zobrazeni seznamu

uo————
n—

Zobrazeni obrazku

|

MyDisplay (viz kapitolu MyVCC -
MyDisplay)

‘j:! ' Qdstranéni programu

R
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% Rezim programovani/ukladani

ﬁ Konfigurace pfistroju prostfednictvim MyVCC

Informacni tladitko: Zobrazenf{
1 podrobnych informaci o programu
i ve vybérovém okné

Vybérové okno pfi stisknutém informaénim tladitku

Kromé nazvu programu si mlZete pfi

resp. uloZit dalsi informace.

1 Obrazek potraviny k programu —¢ Poznamky k pro
ﬁ potraviny k prog 3‘ oznamky k programu

LI [

«

& Obrazek pifslusenstvi k programu E}j :tlﬁngj byeby dopI VTR
[ - SETRRRCI

ﬁ Pfifazeni skupiny (napf.

.snidang“)

!'!..‘
|
L

)
I \

wsar~  Piktogram vedle ndzvu programu indikuje, zda se u uloZeného varného
] programu jedna o ru¢ni program (zndzornéni vievo), nebo o vamy proces
[ v rezimu VarioCooking Control@®.
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stisknuti informaéniho tladitka zobrazit,

Pod MyVCC m(iZete provadét véechna zakladni nastaveni pfistroje (napf. ¢asu, data,
jazyka atd.).

Po navoleni tlagitka MyVCC prejdete ke zobrazeni pfehledu vasich zakladnich

ﬁ nastaveni pfistroje. Zde miZete upravovat nastaveni pfistroje podle svych

potfeb.
Vysvétleni piktogrami:

A i Oblibené (pfi navoleni MyVCC

»  aktivni)
- e

m Dats and tme w2 ® @0 Nastaven(

mgm‘ Cocking time format ] 3 ]

u.eaﬂ F.leal time format

:

= B i
i

S——

2
Info on unt typefsoftware o8 o Zvuky
: VGG 112/ VCC-01-01-01P p

Settings M
- e
'@ Date and time Lo ﬂ“‘{—\ Sp rava Systé mu

fn am Cooking time formal v A

" & —E.\i
10:33 E\" MyEnergy

031215 vy

. ;k‘,% Pokrogilé nastaven(
Kl

e

% MyDisplay

Servis

< k@
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Info| ... . .
Cisténi

Pravidelné ¢isténi zarucuje zachovani hodnoty, ochranu proti korozi, bezproblémovy provoz
pfistroje VarioCooking Center® a hygienickou pfipravu jidia.

| -

E‘ E—

i Vystraha!

PouZivejte ochranny odév, rukavice, ochranné bryle a ochrannou masku odpovidajici
s predpisim.

E

Dno nadoby muze byt horké! Voda pouzivana k isténi se mize rychle zahrat — nebezpedf
oparenil!

Prabézné cisténi
Po kaZdém pouZiti pfistroje provédéijte nasleduijici &istici prace.

Nadoba

Po kazdém vafeni vycistéte nadobu (zejména v rozich a na hranéch) vlaznou vodou a
houbi¢kou. Odstrariujte vrstvy vodniho kamene, tuku, $krobu a bilkovin, které se tvoii na
pristroji a na pffisludenstvi. Pod témito vrstvami miize kvilli nedostatednému pfistupu vzduchu
vznikat koroze. V pfipadé potieby pouziite Sistici prostiedek s funkef rozpousténi tuk nebo

fedény stoln ocet (nepouzivejte kyselinu solnou! ). Nadobu negistéte mechanicky ostrymi
nebo Spi¢atymi néstroji.

- Drhnouc gistici pomiicky pouzivejte vyhradné uvnitt nadoby! Ostatni povrchy jsou néchylné na
poskrabani!

i - K &isténi nepouZivejte ocelovou vinu — nebezpedi vzniku koroze!

- K ¢idténi nepouzivejte vysokotlaké éistici pfistroje.

- K gidténi piistroje a jeho piisluenstvi nepouZivejte latky obsahujici kyselinu solnou, siru nebo
jiné latky spotfebovavajici kyslik, nebot by doslo k poskozeni pasivni vrstvy chromniklové oceli a
pristroj nebo pfislusenstvi by se mohlo zabarvit,

- V pfipadé potfeby nadobu vyvaite zfedénym stolnim octem, &imz odstranite vapenné nanosy
nebo zabarveni (,duhu® po vafeni). Poté octovou vodu vypustte a nadobu dikladné opldchnéte
Cistou vodou.

. - Zabranite hromadéni soli z vafeni na nerezovych povréich. Po piidani soli podpofte michanim

Jeji plynulé rozpusténi, zbytky soli odstrarite dikladnym vyplachnutim &erstvou vodou.

H
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Info| ... .
. Cisténi

Ventil nadoby ) o ' ) o
Po pouzZiti pfistroje vycistéte ventil nadoby tak, Ze pfi otevrenerq venvhlu vod’sroubmete jeho
viko a otvor dlkladné vycistite. Ocistéte také viko ventilu a zejména té&snéni.

Dejte pozor, aby nedoslo k pogkozeni zavitové tyée ventilu a tésnéni (nepouZivejte nastroje s
ostrymi hranami).

Po vy&isténi znovu naSroubujte viko ventilu. o ) o
Pozor! Pfi ¢isténi dle pfedpist je tésnéni tfeba ménit po maximalné 1000 provoznich hodindch.

Je-li t&snénf trvale vystaveno oleji nebo tuku, mizZe se jeho Zivotnost silné zkrétit.
Podkozené t&snéni ihned vyménie (&. vyrobku 20.00.992).

z

mam—

!
|
.

y

Sonda teploty jadra - o N
Sondu teploty jadra odistéte po kaZzdém pouZitl mékkou houblckouv(gepouzs.ve]te dratia’nkg).
V pfipadé potfeby pouZijte Cistici prostfedek s funkci rozpousténi tukl (nepouzivejte
kyseliny).

Tésnéni vika o
Tésnéni vika pravidelné &istéte. Dejte pozor zejména na spodni cast’tesne‘nl ,(dragka
mezi tésnicimi bfity), v niz se mizZe hromadit voda. Zejménavpfeij ’{Iakovym varenim vZdy
zkontrolujte Cistotu tésnéni vika (volitelny dopinék, ne 112T). Tespepl vﬂ«,a Ize vytahnout bez
pouZziti nastrojd, coZ umoZiiuje vyd&istit vodici listu, kterd se nachaz( za nim.

Odtokovy Zlabek typu 112 -
Odtokovy Zldbek na zadnf( strané nadoby Cistéte ruéni sprchou.
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Cisténi

Info m oz
Servisni hlaseni

Zakladni ¢isténi
Nasledujici Eistici prace provadéjte po pouZiti dle potfeby, nejméné vaak jednou tydne,

Skfin pfistroje

Vnéj8i plochy pfistroje VarioCooking Center® omyvejte pouze pfi spuiténé nadobé.

Dbejte na to, aby voda na piistroj tekla pouze shora.

V pfipadé potieby pouZijte istici prostfedek s funkei rozpousténi tukii (nepouzivejte
kyseliny).

NepouZivejte vysokotlaké Gistide.

VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 112T, 112L)
Desku VitroCeran Gistéte bé&znymi Sisticimi prostfedky na sklokeramické varné desky.

Ovladaci panel

Ovladaci panel Cistéte mékkou utérkou. NepouZivejte Skrabavé & drsné materidly.
Nepouzivejte drhnouci (abrazivni) nebo agresivni &istici prostredky.

Centralni nastavovaci koletko

Nastavovaci kolecko Ize stéhnout bez pouZiti nastroji, coZ umoziuje vyéistit prostor pod
nim. Dejte pozor, abyste nastavovaci koletko po vy&isténi znovu nasadili a neztratilo se.
Provoz bez nastavovaciho kolecka nenf pfipustny.

Hrdla parniho vedeni typu 112

Hrdla parniho vedeni (ochranny nastavec na otvoru k odvodu péry na vniténi strané vika) Ize
vyjmout bez pouZitl néstroju, coz umoZfiuje ruéni sprchou odistit otvor, jen? se nachazi pod
nimi. Hrdla parniho vedeni Gistéte ruéni sprchou nebo v my&ce nadobi. Dejte pozor, abyste
hrdla parniho vedeni po vy¢i$téni znovu nasadili a neztratila se. Provoz bez hrdel parniho
vedeni nen( pfipustny.

Systém tlakového vareni (volitelny doplinék, ne 112T, 112L)

Jednou tydné provedte istici cyklus tlakového systému, a to tak, Ze pfedem vy&idténou
nadobu naplnite minimalnim mnoZstvi vody (112 : 2 litry; 211: 20 litrd; 311: 30 litrd) a na pét
minut spustite tlakovy rezim.

PfisluSenstvi pfistroje
Odstrariujte vrstvy vodniho kamene, tuku, Ekrobu a bilkovin, které se tvof na pfistroji a na

prislusenstvi. Pod témito vrstvami mize kvili nedostateénému pristupu vzduchu vznikat
koroze.
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Service 450

Bus error I/O A4

Call Customer Service

Flease provide serial number
E21PH1110--DUMMY
VCC-01-01-01L

77 &)
Dojde-li k poruse pfistroje, zobraz( se
na displeji. Cheete-li rychle kontakiovat

zakaznicky servis, vyuZijte uvedeng
telefonni &islo.

Service 110

Faulty temperature measurement B1

Frying application possible
Type 112:
No limitations in the right pan

Call Customer Service

Please provide serial number
E21PH1110--DUMMY
VCC-01-01-01L

77 =)

Poruchy umoZfiujici pfistroj nadale pouZivat
k vafeni Ize potlagit stisknutim tlagitka Zpét.

Servisni hlaseni Chyba

Dusledky a opatreni

Servis 100 Chyba jehly jadra

Vareni je moZné bez sondy teploty jadra
Neni mozné tlakové vafeni (volitelny
doplnék, ne 112T/112L)

Typ 112/112T/112L: Zadna omezeni v pravé
nadobé

Zavolat servis

Servis 101 Chyba jehly jadra

(vpravo)

Vareni je moZzné bez sondy teploty jadra
Neni mozné tlakové vafeni (volitelny
doplnék, ne 112T/112L)

Bez omezeni v levé nadobé

Zavolat servis

V-07 - 01/2016 - PM/Stme - Czech - © FRIMA
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Info T
Servisni hlaseni

Info\ e,
Servisni hlaseni

teploty B4,... B11

Servisni hlaseni Chyba Dasledky a opatieni
Servis 110 Chyba systému Je moZné pouZivat peceni
méfeni Typ 112/112T/112L: Zadnd omezen( v pravé
tepioty B1 nadobé
Zavolat servis
Servis 111 Chyba systému Je mozné pouZivat pedeni
méfeni Z&dné omezeni v levé nadobé
teploty B2 Zavolat servis
Servis 121,... 128 Chyba systému Zavolat servis
méfeni

Snimaé pritoku teplé
vody

Servis 200 Snima¢ pratoku Zkontrolujte piivod vody.
Je mozné vafeni bez automatického pfivodu
vody

Servis 201

Zkontrolujte pfivod teplé vody.
Je moZne varen( bez automatického pivodu
teplé vody.

Servisni hlaseni Chyba Duisledky a opatieni
Servis 230 Chyba pohonu Vada automatického Vypouétécﬂ‘}o \feniili_l
vypoustéciho ventilu Typ 112: Zadna omezeni v pravé nddobé
Zavolat servis
Servis 231 Chyba pohonu Vada automatického vypoustéciho ventilu

vypoustéciho ventilu
(vpravo)

Z4dnd omezeni v levé nadobé
Zavolat servis

Servis 220 a 222 Chyba zamykani Typ 112: Zadnd omezeni v pravé nadobé
Zavolat servis
Servis 221 a 223 Chyba zamykanf Zadna omezeni v levé nadobé
(vpravo) Zavolat servis

46 /59
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Servis 240 a 242 Chyba systému Oteviete levé viko a opét zvolte systém
AutoLift™ AutoLift™ . .
V pribéhu ¢innosti systému AutoLift
nezavirejte ruéné viko nadoby.
Servis 241 a 243 Chyba systému Oteviete pravé viko a opét zvolte systém

AutoLift™ (vpravo)

AutoLift™ . -~
V prubéhu ¢innosti systému Autol.ift
nezavirejte ruéné viko nadoby.
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Info ' o
Servisni hlaseni
Servisni hlageni Chyba Disledky a opatfeni
Servis 252 Chyba pohonu vika Zavolat servis
Servis 260 Chyba méfent tlaku Tlakové vafeni neni mozné (volitelny
dopingk, ne 112T/112L).
Typ 112: Zadnd omezeni v pravé nadobé.
Zavolat servis
Servis 261 Chyba méfeni tlaku Nenl mozné tlakové varent (volitelny
(vpravo) dopinék, ne 112T/112L)
Bez omezeni v levé nadobé
Zavolat servis
Servis 262 Chyba tlakového Chyba tlakového vafeni
systému Zkontrolujte:
— Potraviny komplikované k vafeni?
P - Pfili§ mdlo vody?
— Pfeplnéni?
— Znecisténa hrdla parniho vedeni?
Jinak: Zavolat servis
Servis 263 Chyba tlakového Chyba tlakového vafeni
systému (vpravo) Zkontrolujte:
— Potraviny komplikované k vafeni?
— Prili§ malo vody?
— Pfeplnéni?
— Znedidt&na hrdla parniho vedeni?
Jinak: Zavolat servis
Servis 450 Porucha sbérnice I/0 Zavolat servis
A4 :
Servis 460 Typ pristroje neuréen Zavolat servis
Servis 480.1 — Systémova chyba Bez omezeni
480.5 Zavolat servis
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Domovni technika

Nasledujici prohlidky mohou provadét technicky zb&hli pracovnici. Pouzivejte jen origindlnf
néhradni dily od vyrobce pfistroje.

Vymeéna tésnéni vika

oo G " calll
Tésnéni vika je zasunuto
ve vedeni na jeho okraji.

- Vytahnéte staré tésnénf
z tésnici drazky. (Neni
k tomu potfeba Zadny
nastroj.)

- VycCistéte tésnici drazku.

- Patku tésnéni navihCete
mydlovou vodou.

- Zasufite nové tésnéni do
tésnicil drazky, zacnéte
pfitom vzdy na rozich
vika. Patka t&snéni musi
byt zcela zasunuta do
lchytného ramu.

Vyména tésnéni
ventilu nadoby

Kruhové tésnéni ventilu
nadoby se nachazi na
jeho viku.

- Otevfete ventil nadoby a
odsroubuijte jeho viko.

- Vycistéte tésnici drazku.

- Vytdhnéte z vika ventilu
stary tésnici krouzek.

- Nasadte novy tésnici
krouZek.

- Zasroubuijte viko ventilu.
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Info\ Nez zavolate zakaznicky servis

.Symbol vodovodniho
kohoutku*

uzavien

Info| .
Nez zavolate zakaznicky servis
Chyba Mozna pfigina Naprava
Nedostatek vody: Vodovodni kohout je Otevfete vodovodni kohout

Chyba

Mozna pficina

Naprava

Znecistény fiitr na
pfitoku vody do
pfistroje

Kontrola a vygistni filtru:
- Zavfete vodovodn/ kohout a
odsroubuijte pfivod vody na pfistroji.
- Vymontujte a vygistéte filir na pitaku
vody.
- Znovu vioZte filtr. Pfipojte pFivod
vody a zkontrolujte jeho tésnost.

Ze spodku pfistroje
vytéka voda

Pfistroj neni vyrovnan

Vyrovneite pfistroj pomaci vodovahy
(viz ndved k instalaci).

Pfistroj po zapnutf
nezobrazuje Zadnou
funkei

Ucpany odtok (k
ucpani mdze dojit pfi
Gastém vafeni pokrmdi
s vysokym podilem
tuku nebo pfi polozeni
odtokové trubice s
Pili& nizkym spadem).

Vytahnéte odtok (vysokoteplotn/ frubici)
ze spodni strany pfistroje a vycistéte jej.
Polozte odtokovou trubici tak, jak je to
popsano v navodu k instalaci.
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Extern{ hlavni vypinac
je vypnut

Zapnéte hlavni vypinac.

Je uvolnéna pojistka
na hlavnim jisti¢i

Zkontrolujte pojistky na hlavnim jistici.

Teplota prostfedi po
vypnuti pfistroje byla
delsi dobu nizsi nez
5°C (41 °F)

Pfistroj temperujte na teplotu vyéél’wnei
5 °C. Pfistroj lze pouZivat pouze pfi
pokojové teploté vy3sinez 5 °C.

V-07 - 01/2016 - PM/Stme - Czech - © FRIMA
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Info| . -
PFisluSenstvi pfistroje

Iitic Pfislusenstvi pfistroje

Rameno pro automatické zdvihani
a spousténi

K vafeni a fritovan( v kogich s funkei
AutoLift™,

Typ 112/112T: C. vyr. 24.00.973
Typ 112L: C. vyr. 60.73.795

Typ 211: C. wyr. 24.01.008

Typ 311: C. vyr. 24.00.948

Fritovaci kos 112/112T
Pro fritovani v koSich s funkei AutoLift™,
Typ 112/112T: C. vyr. 24.00.972

Fritovaci kos 112L

K fritovéni v kosich s funkei AutoLift™ |
Typ 112L: C. vyr. 60.73.684

Fritovaci kos 211/311
Pro fritovdni v kos8ich s funkei AutoLift™.
Typ 211/311: C. vyr. 60.70.716
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Varny kos§ 112/112T
Pro vafeni v kos“ifch s funkei AutoLift™,
Typ 112/112T: C. vyr. 60.70.752

Vlozka do koge 211/311

SlouZi jako dalsf vrstva pfi vafenf nebo
fritovani v kosich s funkef AutoLift™ .
Typ 211/311: C. vyr. 60.70.733

Varny kos 112L
K vafeni v kosich s funkci AutoLift™ .
Typ 112L: C. vyr. 60.73.680

Varny kos 211/311 .
Pro vafeni v kosich s funkei AutoLift™.
Typ 211/311: C. vyr. 60.70.725
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Nadoba na malé porce s rukojeti

6 dérovanych nadob na male porce,

s ramem, typ 112/112T: C. vyr. 60.71.919
6 dérovanych nadob na malé porce,

s ramem, typ 112L: C. vyr. 60.73.707
Nadoba na malé porce s rukojeti, dérovana
(2 kusy): C. vyr. 60.72.067

Nédoba na malé porce s rukojeti a vikem,
nedérovana

(2 kusy): C. vyr. 60.72.066

Cednik

SlouZi jako opora pro vafené sypké
potraviny pfi cezeni.

Typ 112/112T: C. vyr. 60.71.327
Typ 112L: C. vyr. 60.73.706

Typ 211: C. vyr. 60.71.761

Typ 311: C. vyr. 60.72.034
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Nadoba bain marie pro VitroCeran
(volitelny doplnék, ne 112T, 112L)
Nastavec se 4 nddobami na malé porce
s rukojeti, vikem a 2/3 gastronadobou.
C. vyr. 60.71.918

Rost dna nadoby

Zamezuje styku mezi velkymi kusy
peceného masa a dnem nadoby.
Typ 112/112T: C. vyr. 60.70.787
Typ 112L: C. vyr. 60.73.702

Typ 211: kaZdy 2x &. vyr. 60.71.968
Typ 311: kaZdy 3x &. vyr. 60.71.968
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Prislusenstvi pristroje

Michaci stérka 211/311

K pfimichavani a michani potravin v
zatizen{ VarioCooking Center® .
Typ 211/311: C. vyr. 60.72.131

Spachtle

C. vyr. 60.71.643

Lopatka / dérovana lopatka

K snadnému vyprazdnéni nadoby pro velké
mnoZstvi potravin.

Lopatka: C. vyr. 60.73.348

Dérovana lopatka: C. vyr. 60.73.586
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Olejovy vozik

K plnéni varné nadoby i ke skladovani
a filtrovani oleje. S predehfevem

k rozpousténi ztuzeného tuku nebo

chlazeného oleje. Umoztiuje prepravovat
horky tuk.
C. wyr. 60.71.307

Vozik na kose 211/311

Ke skladovani, pfepravé a odkapavani
varnych kogt.

Typ 211/311: C. vyr. 60.70.108

VarioMobil ™

Pro snadné a bezpeéné vyprazdfiovan(
potravin a pro pfepravu v GN-nédobéch
(GN-nadoby nejsou soucasti baleni).
Typ 112/1127/112L: C. wyr. 60.70.771
Typ 211/311: C. vyr. 60.70.107

DigestoF UltraVent®

Typ 112: €. vyr. 60.70.804
Typ 211: C. vyr. 60.70.806
Typ 311: C. vyr. 60.70.929
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FRIMA-T SAS

4 rue de ia Charente
F-68271 Wittenheim
France

C€

Product: Commercial Multifunctional Gooking a@pliunce
Types: VarioCooking Center MULTIFICIENCY

CZ

NCC111, VCCT12T, VCC 112, VOC112L, VCC211, VCC311, VCC112+, VCC211+, VECI11+

Dpma FRIMA notaspsaasa, ve rasu NPGUYETH CLOFEBTCTBEY HA CNBABRALYMTE KpLKTaEW Ha EC

Fima FRIMA prohlasuje. 2e vyrobky jsou v souledu s nésteduiimi smémicem ELU
Konfarmititaecklaning FRIMA erklart. dass diese Pradukte mit den folgenden EU-Richilingn ubersinstimmen
FRIMA nrklaerer a1 disse produkler of | overansstemmatsa med tolgende EU-direkliver

FRIMA dactara que esios productos son conformes con [as siguiantes Directivas Eusopeas

FRIMA kinnitab. e1 antud tosted vastavad jargrustele £1) nomidele

FRIMA déclare qua ces praduits sont en conformité avec les ditectives de I'Union Eusopéenns suivantas
FRIMA vokuuttua oltd nima tuottest tayftdvel seuranvien FLF dinktivisn vaatimukset

FRIMA declares that these praducts are i conformily with the feliowing EU diractves.

FRIMA Brhciver 011 10 mpoidvia aUTE ouppopguvovTa: Tpeg tic olinyleg g E.E

M1, a FRIMA kijglenijuk. hogy ezen termekek meglelelnek az Europal Unio kovelkeze ranyelvens
FRIMA Zjaviiuie do su ovi proizveds sukladni shipdetim smiernicama EU

FRIMA dithiara che questi prodotll sono canform slle seguent Diseltive della Comunits Europea

FRIMA patvirina. ked #:e produkisl etbnks 2emiau iBvardintes £S normes.

Fitma FRIMA pazino, ka 1zsirdd3jum atbilst sekomsam ES normam

FRIMA varkiaart, dat deze producten in avereenstemming zyn miet de volgende fichthjner

A FRIMA declara que estes piodutos estdo em conformidade com as seguinies directivas EL

Firma FRIMA o$wigdeza, 2¢ dane wyroby s zgodna 7 nimeeaym wytycznyme LE:

Socistalen FRIMA dectard o3 scesie produse sunt m conformitata cu urmitoarels diectve as Uniunk Europens
Drpwn FRIMA 3a980R6T, 4T0 AAHHHE HINENHA CTBEHAKT ENBayouHM Hopmam EC

FRIMA forsikrar stt desss produkier dr | bverenssismmelse med fojjande EU-dirskiiv:

FRIMA wjavijue da su ovi proizvodi u saglasnosll sa sfedetim smermicama EU

FRIMA zlavhe, da 50 U izdeikl v skiadu z nasledojimn smertcame EU

Fimma FRIMA prehlasuje £ wyrobky s v sulade s nasledovnym: smemicamy B4

FRIMA bu urtinlerirs Avtupa Barkdr' nin asgadidaki Drektifierine uyguniugunu onaylar

Machinery Direclive MD Z006/42/EL

ET BDIBE LIOKD (Pl Erdtont el Cor 12000 orvd Con 2 2001« A1 2093 00 12004
LM O603T5 1 2093
CLC GLEE-Z 36 2002 (Foth Bdont + AL 2004 « &7 J0U8 n conyurcsan wih IEC BOSSE .5 2010 1F “k
Haftiampmo Cor 172000 and G G 2017 1 AT 21wt Cor 1 2004
BN G0335 & 36 2002 s Con: 26071+ A 2004 1 AZ 2008 « ATYZEHR used ¢ Lo vonekon vl £K 65335 1 2042,
EC 80035 237 2002 « A1 2008 + AT 2011
ENBEIIE T 27 2002 (FAth Extlion) ¢ ALDIO4 » &2 2008
EC BUIDS5 2 39 [Fdik Exfitirey, 2002 v A1 2004 + AZ 2008
EN QIS 23H0CT Las! Cown 20071+ AT 2004 + A2 2008
EC 603352 47 2002 Fruch Edoor + AT 2008
EM SEA6 2 AIR002 + A1 D06+ ALY T
PAK Hequo conrara ZEX, 01 4.08)
Certled by Intertek Deulrehignd GrbH Testing and Cartifeation Instivie EU dentdication Mo DRDS

Electre Magnatic Compatibility EMC 2014/30/EU
EN 822 2008
EN 55014 * 2006 + A1 2003 » A2 2011 BN 55014 7 1987 + A1 2001 + AZ 2008,
BN BSDIE 2.3 2008
CH HA000-3-11 2900 PR SI090.5 12 2091
EN GA000-4-2 1867 1 A) 1998 + A2 2051, BN $1020-4-3 2005 + A1 2008 + A2 Z0IC N B1003-34 2005 « &3 201D

HETREE ETL SEMKO
EN 830004 8 2006 EN B1000.4-6 2007, EN &40T04.11 2004

Corttied by Interlek Duutschians GrabH EMG-Lab which w accradiled of e Gemean acored Saton Akk-ed¥ierungssielio (DAKKS |
Registabion Mumpar D-PL-12085-01.04 o

"/ 7m svew
w SSIGE

;Imertek @

EN 1717: 2011-08 Protection against poliution of potable water in water instaltations and
general requirements of devices to pravent polluton by hackilow ~ certified by SVGW

RoHS (Restrichion of cettasm Hazardous Substances) 201185EU

this EU conformity declaration loses its valichty. 3 /fy;,//

In case of any not with us attuned modifications,
Wittenheim, 14 January 2016 ppa. Markus m‘g‘éheil Manager R & D
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VarioCooking Center MULTIFICIENCY® is a trademark of FRIMA T-SAS.

This product incorporates the following software:

1. the software developed independently by FRIMA T-SAS

2. the software licensed under the GNU Gerneral Public License, Version 2 (GPL v2)

3. the software licensed under the GNU LESSER General Public License, Version 2.1 (LGPL
v2.1) and/or,

4. open sourced software other than the software licensed under the GPL v2 and/or LGPL
v

For the software categorized as (3), (4) and (5), please refer to the terms and conditions of
GPL v2 and LGPL v2.1, as the case may be at
http://www‘gnu.org/licenses/old-licenses/gpl.-.?.o.html and

http ://www.gnu.org/licenses/old—Iicenses/IgpI-Z.1 .html

At least three (3) years from delivery of products, FRIMA T-SAS will give to any third party
who contact us at the contact information provided below, for a charge no more than our cost
of physically performing source code distribution, a complete machinereadable copy of the
corresponding source code covered under GPL v2/LGPL v2.1.

Contact Information:

sourcecode@frima.fr
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