Praktické rady vyuziti RETIGO Hold-o-matu

o Skladujte smazené ¢i pecené pokrmy. Diky specialnimu odvlhéeni komory budou vzdy kiupavé.
e Maso pouze rychle osmahnéte a pak viozte do RETIGO Hold-o-matu. Ten se postara o zbytek a vas grill
zlistane tak volny pro dalSi pfipravy.

° g
e RETIGO Hold-0-mat vam poskytne funkci udrZovaci skfiné ¢i funkce "Cook & Hold" ®
a uvolni tak kapacitu konvektomatu. re I 9 O ‘ R ETI G n H 0 I d - D - m a t

e Maso je, stejné jako v konvektomatu, vareno a udrZzovano v idealni teploté s minimalni vahovou ztratou.

e Pokrmy pfipravené v kuchyni mohou byt transportovany v RETIGO Hold-o-matu a podavany teplé.
o Praktické rukojeti umozni pfistroj bezpecné prenaset.

www.retigo.cz
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RETIGO Hold-o-mat je jednoduché zafizeni, které mdzete vyuZit dvéma zpéisoby:

- Pfesné méreni teploty diky systému PT 500
- Inteligentni odvlhéeni varného prostoru zajisti optimalni teplotni podminky

M . . A . . ...\ - Moznost vestavby do kuchyriské linky nebo zasunuti do stojanu konvektomatu
Pro udrzovani byl tento pristroj sestrojen. Chytré technické feseni vnitfniho prostoru RETIGO Hold-o-matu

umozfiuje pfi 65°C—75°C neuvéfitelné dlouho udrzet nejréiznéjsi druhy mas a ryb teplé a pfipravené k ser-
virovani. Doba udrZovani se idedlné doporucuje po dobu tfech hodin, ale miZe byt i del$i. Nékdo by Fekl:
"A neztratim tak kvalitu masa?" Naopak - kvalita masa je stejna (ne-li lepsi), nez u éerstvého masa pfimo z grilu.
V mase se stihnou ustalit véechny masné $tavy a nedochazi k jejich pfepaleni, a tim k znehodnocovani masa.

- Moznost vybéru levych ¢i pravych dveri
- 18 m elektrického keramického dratu okolo varné komory
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Tuto technologii mlZete vyuZit napf. pro servis "a la carte". Maso &i ryby pFipravite pfed pfichodem hostd.
Jakmile dosadhnete pozadovaného stupné propeceni masa, umistéte pokrm do RETIGO Hold-o-matu
a udrzujte jeho idedlni vnitfni teplotu. Hostdim pak podéavejte pokrm v té nejlepsi kvalité. Kapacita

Rozméry
(SxVxH) [mm]
Pomalé vareni pfi nizké teploté je trend, ktery ziskadva na oblibé mezi kuchafi a samozfejmé i provozovateli Viha

stravovacich zafizeni. Pro¢? Je to snadné.
Celkovy pfikon

RETIGO Hold-o-mat Ize automaticky ¢i manuélné nastavit k pomalému vafeni a ziskani Vami pozadovaného Napajeni

propeceni a kvality produktu. Maso se vari/pece pfFi velmi nizké a presné teploté po dlouhou dobu. Dochazi Jigteni

tak k dokonalému propracovani masa a k minimalnim vadhovym ztratdm. Po této Upravé mlzete udrzovat Tool
eplota

pokrm po mnoho hodin v idealni teploté a perfektni kvalité.

Kuchafi si timto zplsobem vafeni uSetfi ¢as, protoZze lze vyuZit hlavné pfes noc. Provozovatel tak mdze
znané usetfit diky vytéZnosti masa a nizké spotfebé elektrické energie pfi vyuziti vyhodnych noénich tarifd.

Hlavni vyhody RETIGO Hold-o-matu




