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UNOX INTELIGENTNÝ VÝKON
ADAPTIVE.Cooking™ automaticky reguluje parametre varenia, zapezpečí výsledok aj pri plne naloženom konvektomate
CLIMALUX™: precízna kontrola vlhkosti v komore a udržiavanie nastavených parametrov vhlkosti
SMART.Preheating: nastavuje automaticky teplotu a čas predohrevu
AUTO.Soft: riadi nárast tepla
SENSE.Klean: navrhuje vhodné automatické čistenie

UNOX INTENZÍVNE VARENIE
DRY.Plus ™: extrakcia vlhkosti z varnej komory
STEAM.Plus ™: vytvára nasýtenú paru od 48 ° C
AIR.Plus ™: ventilátory so spätným chodom a 2 rýchlostnými stupňami
EFFICIENT.Power: Energetická trieda certifikovaná ENERGY STAR

DATA DRIVEN COOKING
Wi-Fi pripojenie
Ethernetové pripojenie
ddc.unox.com: ovládanie konvektomatu v reálnom čase, vytvorte a posielajte recepti z vašeho PC do konvektomatu
DDC.Stats: analyzuje údaje o nákladoch vášho konvektomatu
DDC.App: monitoruje všetky pripojené konvektomaty v reálnom čase vo vášom smartphone 
DDC.Coach: analyzuje spôsob používania rúry a navrhuje personalizované recepty

RUČNE NASTAVITEĽNÉ VARNÉ PROCESY                                     
Konvekčné  pečenie od 30 ° C do 260 ° C
Kombinácia horký vzduch + para  od 48 ° C
Varenie nasýtenou parou od 48 ° C
Konvekčné pečenie + extrakcia vlhkosti z 30 ° C
Varenie s jadrovou sondou a funkciou DELTA T
Jednobodová jadrová sonda
Jadrová sonda MULTI.Point
Jadrová sonda SOUS-VIDE

ROZŠÍRENÉ A AUTOMATICKÉ VARENIE
MIND.Maps ™: kreslenie procesov varenia priamo na displej
PROGRAMY: až 384 programov, ktoré možno uložiť s menom, obrázkom alebo vlastnoručným podpisom
CHEFUNOX: z knižnice si vyberte program na varenie a rúra automaticky nastaví všetky parametre
MULTI.Time: riadi až 10 procesov varenia súčasne
MISE.EN.PLACE: synchronizuje vkladanie panvíc tak, aby boli všetky misky pripravené súčasne
3 prednastaviteľné kroky varenia
12 rýchlych programov
Uložiteľných až 99 programov

AUTOMATICKÉ ČISTENIE
Rotor.KLEAN ™: 4 automatické čistiace programy
Rotor.KLEAN ™: detektor hladiny vody a čistiaceho prostriedku
Integrovaná nádoba na čistiaci prostriedok DET & Rinse ™

POMOCNÉ FUNKCIE
Pre každý program môže užívateľ nastaviť predohrev až na 260 ° C
Zobrazuje sa zostávajúci čas varenia
Režimu „HOLD“ a kontinuálne varenie „INF“
Zobrazenie menovitej hodnoty parametrov varenia
Jednotky teploty v ° C alebo ° F

VÝKON A BEZPEČNOSŤ
Protek.SAFE ™: automatické zastavenie ventilátora pri otváraní dverí
Protek.SAFE ™: výkonová modulácia elektriny alebo plynu v závislosti od skutočnej potreby

TECHNICKÉ DETAILY
Varná komora z ušľachtilej nehrdzavejúcej ocele AISI 304 so zaoblenými hranami
Vodiace lišty na plechy tvaru C
Osvetlenie varnej komory pomocou LED svetiel zabudovaných vo dverách
Ovládací panel s certifikáciou odolnosti voči vode - IPX5
Systém na zachytávanie kvapiek integrovaný do dverí a funkčný aj pri otvorených dverách 
Odnímateľná odkvapkávacia vanička, ktorú je možné pripojiť k odtoku 
Robustná konštrukcia s použitím inovatívnych materiálov 
2-stupňový ventilátorový systém a vysoko výkonný kruhový odpor 
Dvere dverí sú vyrobené z vysoko odolného samomazacieho technopolyméru 
Poloha dorazov 60 ° - 120 ° - 180 ° 
Čap dverí z uhlíkových vlákien proti rozbitiu
Reverzné dvere 
Hrúbka dverí 70 mm
Odnímateľné vnútorné sklenené dvere pre ľahké čistenie
Dvojstupňové otváranie / zatváranie bezpečnostných dverí
Bezdotykový spínač dverí
Samodiagnostický systém na zisťovanie problémov alebo porúch
Bezpečnostný teplotný spínač

CHARAKTERISTIKA, FUNKCIE KONVEKTOMATOV 
CHEFTOP MIND.MAPS™ ZERO
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